2 v A M U5 ke

DBS53/T XXXX—2020

FEBNTWEENIZEIEE

2020 - XX - XX %% 2020 — XX — XX SCHE

AT EEEMR %%






DB53/T XXXX—2020

B PN
T S ettt ettt ettt ettt et et e eut e et et et et et e et e e et e e e eae et et e et et e eae et eete et eeaeearenan 1Y
L T ] ettt et et e et et et e st aaa e e et e et te st e eateeaatestesteenttenttenresnaeennes 1
D T B S oottt ettt e ettt e st rneeen. 1
3 R S Y oottt ettt a ettt et ettt e et et et e e et et e e ettt e et et e e et et et et et e eeeeeraene 2
A B R ettt ettt et e et e e et et e et et e eteerreeae s 8
Aol BT IR ettt ettt e et e e et et e e e et e et e et eateaat e e et e et enatesereeereenaeas 8
B 2 AN A ettt a2t ettt e et et r e et r et ee e 8
B 3 HE B AT oottt ettt ettt ettt ettt et et et et et et et et et et et et et ettt et ettt et et ae e e 8
BB B2 AT oottt ettt ettt ettt ettt e et et et et e et ee e eesanes 9
B T oottt ettt e et et et e e et et e e e e e et e e et et e e e e et et e e e et s e reneee s 9
B L R B SR oottt e e e e e et e e e e e s e e e e eeeeeeaeen 9
B 2 P B T R et ettt ettt ettt ettt et et et e e et e e et et e eae et eeaesaeens 10
L SN = ;= 2O 10
B 1 R TR oottt ettt ettt e ettt et et e et et e e eeeeaenn 10
B 2 T T A et e et e e e e e e e e e e e e eaeanas 12
B 3 T ettt e a2 et e e e et et e e e et et e e eee et et e e e eee e s s e eeeee e s s e et e e s s e eeernas 13
T B B G oottt ettt et et e et e et et et et ee s et rerneeen 15
T L ARG TR T oottt ettt ettt ettt e et e e et et eae et eeaesaeans 15
O S OO U TU TP 16
B3 A CERMEPTTE) 0B IE AN TSR oo eeseeene 20
M B CHEEBMEMS) S ZEERANEDZEE RN BB TR e 36
B C CRBMAEM ) BRSNS R AT ABTLE oo 39
B D G TE T TE ) R R T R ettt ettt ear e 41



1T

DB53/T XXXX—2020

—r

Ll

|l

A EFEEE ST .

AT 7 B T RS AR ROR R B2 (YNTC10) JH .

ARSCAHZIEGB/T 1. 1-2009 (FrifEtk TAESI S513670: PRSI T 45 th R & .
AR ERNL: ZEERSIT. cEERREREmLh.
A EEREN: BEFE, A Xk, Kbt

NI ST



2

(G

DB53/T XXXX—2020

FEEREWERKIZEIERE

e

AR RO R ANV B SIS E ) — BEDR L sttt OB S MO RS T RE
AR T 1R AR RIS E .

AMIEES| A

N HN SRS T AR SO R R AT e PR H A 51 R SCrE, AT B I RS SE AR 3C
JUREAEH WIS SO, HEFiA CRREFTA s &R0
GB 2760 £ 24 B KARUE B s H Fs

GB 2893 Z4:fh

GB 2894 “ZAxbr S HAEH T

GB 5749 A¥EIR A K B AE bRk

GB 7718 frdhac A E K hnitE 06 e £ i bn 2 U

GB/T 10001. 1 #xEHALGE EEERS H1Ey @S

GB/T 10001.9 FrEH AE BEIERTS o TG 5
GB 13495.1 VHPi#&abrd ZB1H: ik

GB/T 13869 HHiL %4z S

GB 14934 ErmZa&EZME HEE (YO A

GB 14930. 1 iz A H K hriE Bkt

GB 14930.2 frihz A H Kb W

GB/T 15566.1 A FEFMFRG WEENEER FH1Hs:
GB/T 18006. 1 #RL— Vx4 1 H i F 2 R 225K

GB 18483 WA Ml i MHHE b i

GB/T 18883 = P23 il itk

GB/T 19095 A= ikl Jhri&

GB/T 20808 4% rf14%

GB/T 20810 ALK (F TAE4L)HEAR)

GB/T 21241 PAEHIEWEH

GB 22337 oAy PRI M 75 HE b

GB 25502 AAH 35 7K 2 R E B S K RS )

GB/T 26373 FEIRyH B PAEZR

GB/T 27306 &#huaFHAR BULE R

GB/T 28739 AWV K FEM AL 5 R FH & %

GB 30531 7 MRkt HL fi Ak B e A % g 55 2

GB/T 31962 5 /KHENIRAE T 7K 7K 5 A v

GB/T 34855 W:F-k



DB53/T XXXX—2020

GB 50054 AL HL & THHLYE

GB/T 39002 4&MK 74 ik 55 45

CJ/T 295 URIE K@i 25

HJ 554 BB LRI ARG

JGJ 64 e @ st brak

SB/T 10727 M{RALEM S titA BHER 2K

SB/T 10934. 1 H F &4 EXGE L SB1E: g
SB/T 10934. 2 ¥ F &4 PRUEXGE B 28k HiFn
SB/T 10934. 3 i F &4 EXGE L B33 hidE

SB/T 11047 &K MRS 9 K A BL 2 kb B e
SB/T 11070 4K AR5 Al T 40 A 45 B 2ok
SB/T 11168 £ 2 MEtAE G
DB53/T 849 &M IR 4% i &
CERMRS & 2 S8 ENE) (201800

wk‘fr

B
SSSS

o

3 RiIBEX

GB/T 27306 (B SS Br dh A AEHITE) FH € i LLL N BIARIE & SGER T AL . 9 7 7 {848
R ASCAEEEHIH TGB/T 2730640 (RIS B fh 2 A AR RITE) vh BIER 20 RIEE Lo
3.1

FERER

FERR . MBS, e, WM. MELENIE, URERTH. AR
BORIE RN T B LBRIRACR SR SABSmER MES B bR, WHE TR 54 R, Tl {2
R ARG -
3.2

Faigit

R LB PRIPRIEAN S Y RIS I R R MBI 2 v, 36 B 8 B RO SRT 1A, el
BRI AN MR R
3.3

FERM

RIMEI B YE A5 REMRERRIE, &R %45 R IaH .
3.4

FEiHRE

TP LR A R T BRI 20, AR R AR5
3.5

X7

HE 748 5 LA SR B 2506 A A SRV o S e B I U T A
T 7. AR, AT %

e

SREESCHEE T+ 8 0 T A B HERR JSORY SR S T 2 AR ML ARG 0 3 A B
i MK e, SRS VEIRRUS BB RLIRCR IS S RO RIS B R B, 15
IR A R

2



DB53/T XXXX—2020

3.7
BIRARS AR
RSN THIVE . BEN BRI OC R DO, AR AL IX . A XA B X
[ CEUURS B Z e ERTE) (20180 RiFHE XL, 2.4]
3.8
EEE
FA N A 1 & b B 0 — D0 ) & H B0 DO 1A e
[ CEVURS B i Z a1 ERTE) (20180 RifEE L, 2.1]

3.9

BIRRSEMTE

PASR BEARARIR 55 9 0lk 55 N 2 2R Al
3.10

FEBRRSIRME

FRUSZRAE AL . ST EBUER L MR EBE B st 5 ki IR
AL HIREE . 2R CRIERTENg) sk,
3. 11

PR EE R N

RS — NN EFFHREEE el A=, RRAEL =R ARE R EGE O &
ST RREMAIERR, BAMBKAIET, HXTHATH gt 52 4 )m 2 B & H s hilhe g
3.12

hREE

HHAE IR AN S, AR it 4%, B 58 BCR i B B 2 B i TR, FERCIE 4
O i B L o
3.12.1

e 0
feJFRLEYI B I LHRIE S, MR — P TR & 5, AR 0 T HAE Rk 1
Tiho
[ (RS &2 EEEMIE)  (2018f) RiES5E X, 2.2]
3.12.2

X &

i TR P B B B B

[ (RS &2 EEEMIE)  (2018fR) RiES5E X, 2.3]
3.13

b3 MRS

SRR I TS, o5 RS R B AR E 2 b, SRR ETE AT H N — I EE S
. Hiltn, 1500 gHK (B) , EHEM JHEBETE. VUM TT50 g GF=) , HaskkN
N50%
3.14

R

DN PR RN F 0 75 2, K R B T UK DA R BRI 5 A NI AZ (R R, VA TR 1R Rl AR
0 C~ -10 Cxld.

[GB/T 27306-2008, AifiE X3.8]
3.15



DB53/T XXXX—2020

AAY
oz
B e E R E T KSR LT, PURERKIAIRES A /2, BWRRERTEREAE-20 C ~ -
1 CZId],
[GB/T 27306-2008, AiE5E X3.9]
3.16

FRE

FRHUIR £ i B 28 A7 TR VS B i B PP Lo B AL AR L

[ CERURS B a2 BEE) (201800 RiE5E X, 2.18]
3.17

S HERm

RE AR B Y& RS CEWIRMEZ (pH) KT 4.6 HIKMEE (Aw) KT 0.85) , ¥
I 2 50 JE AR o FA £ o

[ CERUIRS B a2 a5 EIE) (201800 RiE5E X, 2.25]

0E
TRIEMEY R Wi, XIS 8 B A — e 28], i A 5 B Y B BE W (4 75 AT B
[ CERURS B a2 EHEME) (201800 RiE5E X, 2.22]

T B B PR W B BE . b, SRk SE T AT R

[ CEUIRS B a2 B EE) (201800 RiE5E X, 2.23]
3.20

RmLERX

FRICAE . INTHIE G S ES RSB R (BRFERA. . TR FHXIE. W&
FEEEMIANE, Al ) iR R X . B HIRAEIX . HER R X —RERIFIX.

[ CEUURS B i Z a1 ERTE) (20180 RifEE XL, 2.5]
3.20.1

ARRERX

TR It 2 B 5 g, R AL EOR B R TR DO, BELE. L H#REX.

[ CEUURS B i Z a1 ERTE) (20180 RifEE XL, 2.6]
3.20.2

ERBIEX

F6 Ak P B IS [ A JRCEL RN 1R il R DN A 4 DX, R P SR I AR IX L SR ER SN
THIFEX. F8X GEENTE. B, 2R XED 5.

[ CEUURS B i Z a1 ERTE) (20180 RifHE X, 2.8]

3.20.3
HEBFIRIER

TRV VR L BRI W A E XA I T E X, SR =X B A REX
[ (RIS B b Z a1 ERTED) (20180 RiEHE X, 2.9]

3. 21
—RRIRIERX



DB53/T XXXX—2020

fRA e AR B X, BRI THEX . UIBCX . %8 H BiE vl 2 DO & i FE 5 5 .
[ (RS &2 EEEMIE)  (2018f%) RiES5E X, 2.12]
3.21.1
M THIER
Fart FRIEAT Bh SR . B AR AR S BRAN R A A A AR Y X 3
[ (RS &S EEEMIE)  (2018fR) RiES5E X, 2.13]
3.21.2
PIRE X
TR THIE S I RE, 2 UiEl. AR PERCSEIN T HE B B 1 DX 4
[ (RS &2 EEEMIE)  (2018fR) RiES5E X, 2.14]
3.22
ZIEX
Faour RN TR . DIC 00 SRt B Rt 3R AT O A ) X
[ (RS &2 EEEMIE)  (2018fR) RiES5E X, 2.10]
3.23
xX
EE
fapuy e
[ (RS &2 EEEMIE)  (2018f%) RiES5E X, 2.21]
3.24
Z[d]
it b R B B ()7 B LN VB B 2 B AR TR), B G Bl AR frlal, RRAEIE] . o S5t s A
ErNEE e R DA e e
[ (RS &2 EEEMIE)  (2018f) RiES5wE X, 2.7]
3.25
S RIETH
NG PG E R ] AR Tl s, D, LR REK .
[GB/T 27306-2008, ARifiE X3.10]
3.26
EAABRESKX
fRiEvE. HERAMZMEREA DR AES. TREKXE.
[ (RS &S EEAEMIE)  (2018fR) RiES5E X, 2.15]
3.27
EARARERX
RGBT TR B A MM E B D& R A s TRHBXE.
[ CEORS &2 EEEMIE)  (2018f%) RiES5E X, 2.11]
3.28
AN X
RAAZE. BRX. 1T RERET. SEEEG. TAER. B 50 E S E A B 8 1 XI5,
[ CEORS &2 EEEMIE)  (2018fR) RiES5E X, 2.17]
3.29
FERL
B AR AT U A E I 2 0 i o R AR 1S i 2R A4

EES
]
~

s MBS TR RES. B B IS ARV B S Ve S B A ELAE RS . 37T

o



DB53/T XXXX—2020

3.30
PR ST
TR T ARG B R R 7= i S AR SR, T ) P — B S i R A R R

LR HeE. B WIPEVE. BRI BRESHRE,  DUROZSE S E R NS B SO

3.31
nE
fEAES R, SEIE BBk (0 MERIARL X ToiR A R s .

[GB/T 39002-2020, RifE 2.1, M5E]

3.32
&

SRR TT SIS B 2
[GB/T 39002-2020, Rif & X 2. 2]

3.33
NEAN
BT AR B MG RSB BRI, naAfinsg. ANEAESE,. A%,
[GB/T 39002-2020, Rif & X 2. 3]

3.33.1
BAHE
AR NBOG S 5 o L N, B AN BT 5 10 7048 07 1
[GB/T 39002-2020, R if 5 X 2. 3. 1]

3.33.2
RESERFIHAN . AP AN AREA TIEL 848 252
[GB/T 39002-2020, R if 5 X 2. 3. 2]

3.33.3
EEVS RS
BN ML R, 3 B HCE B g A 51 P B BRI 7348 05 5K
[GB/T 39002-2020, R if 5 X 2. 3. 3]

4 —REX

4.1 ZEIR

AL 2 E NG T FIERE

a)  EDLIE,

b) i 288 VR AT IE

c)  NARBEGFTHEANEM . BT P E AL
d)  BRMAL A T RELE

4.2 f£szik

4.2.1 NAESOEYAE M — DN EEA IR, K L R L BT SRR
D2 PRt oR |40 R 1 1 S P e o A 0 VSN =N P A (=R R S DR 2



DB53/T XXXX—2020

4.2.2  NAREGEEAE B ST VR RBEAT 78 01BN, IR DG R AR 10 A B, Sk (B IR
FHOCTT BIVRSRIEAT W R, 75 3&E A T T4 5 AH O Rl 2 ek (L B R B

4.2.3 NAREEENA, %R GB/T 27306 MEK, @& TMAE FELa AR, Hagbae
BIRANET S IUE SR, SERNNIERERAE N EEANES W% A.

4.2.4 RSO AT 5 AL AR IE BB e A JGER . AR R R BRI R I, AR
fif DARSHIESR, BT AHGEN, A& MR a6

4.2.5 NAEHFERNMTAER &, NFRss i TR OB RHEE, g RS 5N o)
PSR, SO S BB A SR I BAT I DL, IAGRCE I A .

4.2.6 Po@Ed LA RS APP. JEEEAAEM . EE. ARy, BAMEE, BESSROe/EETY
TP, HEAT SR O fd R IR 55 () B SR 45T 2

4.2.7 LEESLAHR PRI R, 0 7 Sk AR R R TH EUAS O H B N DR BGER T 125 T 2 mh, R4y
FEFH IR 45 T1E 2455 Can: . FTaMeRfRE) .

4.2.8 NIESFERE. SIARTERENTR TERER SR EEN, REREA M E @S
SEft, EIEANNKEMS 5 SRR BT R IR .

4.3 #HeEHME

4.3.1 fEAEFREWSR, BB AL R, 0L, @7 MaE RS, PWRIEITIRRE A M
BRI A 2B 1

4.3.2 AFREET, BREHATE S R INERHE AR E. AR AR T E K 24k
B AR I B AR S

4.3.3 AREWT, WEETE, AT O AT RES AMERH ASR R
AN S5 | GO R Ao £ S I o

4.3.4 fEAEFFREWEST, ATEA, BRGIS R T HREFIMANRU LTS, R ARt
I I LR 2

4.3.5 fEAEFEEES, UM PAEE, FreERt R E PAEE), REFETES AL R LA, RI
B SR I, SREHEATRE “ A% 2A7 1730,

4.3.6 fEAEAEWEST, LA e E P X A E R T AR, BE, WAL
Mol A, R R ARt i, IR — e =, R A B O PSR ABA R A 5 il AL

4.3.7 fEAFAEWESY, REMRTTRORIRE T, dE IR G TS VERGE, AR AL IRy fr
HAE G R

4.4 H2EIE

4.4.1 BTG AN B A BTSN, ST RS B THRAT IR R B 2 A R AR I, fE
ERN UK. BITKEEE) BARNSTR M ZENE 2 e ER, AR REMESITE, 2l
EP i e ota s =i 1= AR ST el ¥R 2 o S B i K N 8 G e e & T e ot £ N AR BB K 4
JIANAE S 15 L o

4.4.2 EENRMZE. B ZEFREFMMEIE, TR DLEPH AT KGR BUIRS
R FEA N SAEE AT SB/T 11047 FIME . B L EHMN S E RS WIS B 1 B. 1; W%
SN DI E RS W B T B. 2.

4.4.3 MRS BETEE . ARG ARRBIE, HAFA GB 13495, 1 MUEOR. LAl R G0 A L X
T i NG AR o



DB53/T XXXX—2020

4.4.4 P TAEXIM A WS 22 A rT 5, HNAE 5 R AR 2 i Be I (s R
JAETE . e RAETE . Bk REhiee . VIHIBe&A) BLEMI MM, sifE IR 2 R
2, JFHEB R B

4.4.5 N EBVTMIRRES, 15U KPS R W AT B K KRB KRR, KK R SO O
HA R AR

4.4.6  NIAERRRSS XA AL DGR ] B AL B BOA N S BUE R B 2 a0, BoRYIE, JRR
MAIR

4.4.7 A ERSERECR AR AR, BINAF S A OGRS bR e, HLRAA BT A ORI BE -
4.4.8 XHEREA R AR RGNS G AT L T T B € AR ICAT, JF T N AT R
4.4.9 SRGERFEGRG . AR MRS R EBUEAE, RARR ARSI A AR BEE
FAERITTE, B NEIVER, (Eirbr iR S 6K .

5 ZBIRit

5.1 EAKEX

5.1.1 REgEyukht. &it, NEEEH. 4. PA. QU B ESE T ER . BHITHR
17 JGT 64 FIMLSE « MMREEHIAT HT 554 FIE . BRI AT GB/T 27306 HIRLE

5.1.2 FFMEHWAER R F A WTREFIIOR, JF A CRIRFIRERARL, A4 BHME A S AT SB/T
10727 [IHLE o

5.1.3 INT3gPregth . B5EE. 1% RACAREE Wit 008 T A I BE R T PRuE & i BAE, 5 Tl
HE, ETRE.

5.1.4 ZREFMHIGEEEM e IC B B 3. & #86, e, mfoiiE, #=55EE
FOALAT N D33 4R DX I e B R S BRI T o FH R R 22 2 S s FH A GB/T 13869 FRIAE o

5.1.5 HLEREIHNATA GB 50054 (2K, FF35 & J7 (R U REFE T 70 X4 h 7 =, BT HREMH
HAROGME R H DGR =N BIRCR HZ 6%, FF43f A LED 1rRekT B, JREEIE s, RO fii L
WHE N XIS TahiE .

5.1.6 J5t b5 S8BT BT A Wit 15 45 35 R FH AT A B 50T BR BRI OR BRI 7= i, BB AR Bk % PR v 18 2 5
PTG A G E RARMER 2R . B K SAT I RE . PAORERZ A AR PR ™= 5, B8 B A A AR &

5.1.7 YRR ARG CIT 295 ZRAYF= M, MWIERMERE R BRI, Hi57KHE
TN R b ER G AR S AR BT AR T, HEAK B In) B R ST R AR DX TS AR X, R RERT kTG K
s FEN RKIE RS K BT & GB/T 31962 [EK .

5.1.8 MNEEMEEN B, % HJ 554 MHUE R & SE . HRVEE RN, MR Gev) s 4
AR RGP L F R RGP HE, 8RR IR ST SA N T AR X o Sl S ek s
HIN 454 GB 18483 FIHSE .

5.1.9 RIS HEE G 8RR R, SRHOL SRR i, M S HEON AT & GB 22337
IER

5.1.10  SPC &5 00 A woRH I B R AR 7= i, S pk ot . BERNE BE R WAt S Tk
i BoAiaik TH . RIS U I E . TR I YA Ot «

5.1.11  fKNARIEI TAARSS 755, KNS GB 5479 FIESR, B . k. DA KA,
VAR A R SR T R R B ERe N SOk, HAth R A v] R T3 06

5.1.12 RURFSIHFTNEGEE AR GEERR, RIERBETEE. raEE (UK. fJok, g B,
TS SR BRACNER A N, P L =4 LI, EHKE. NEREHR . 9922

8



DB53/T XXXX—2020

FHEM R Bk Ve SE I, FLIRIETS R, TR, a2, BUEA O B R, R KE M
T o
5.1.13 EUIRS T R KRG BT, A RS Wit & Bk 1 F m BB s AR B RRF & GB/T
10001. 1 A1 GB/T 10001.9 fER, BEMNFFA GB/T 15566. 1 [KER, #EABELE AN B B HtibR VR 77 i o
NG, Zebr R ERERRNAA GB 2894 MER, Fra bRkl w4t RifF 4 GB 2893 [HEK.
5.1.14 FRpEBTRSRMEE . KRB RA:
a) HEVEMZERNEE, AL EEARS, T EMmIERE. R (2 5. WKL
KIGEEEE, DA BN & AR 1 K B A — R H g TR 46 s
b) BB A YA R T EE Th AR B B BEBIAL;
c) CHWEX B IR IFTYHAT R IR R S B AL ¥ %, AT SR GB/T 28739 44 S Bk 4
JoF IR ST D AL B 1L

5.2 WNEHE

5.2.1  J5F 5 B THUAR AN 2 8] B 5 40 B B JJ ARG R, AR 25 (81 AH 2 et AR R B AT & CRIRIRSS B b %
AEERTEY (2018 i) 2 4 TAIESR, FERS 8 GB/T 27306-2008 H1 5. 2 ke, HAE T8 #5223
TEREHTEE . VORI AR RN AR
5.2.2 HBEXWITRFEE:

a)  JTERNFARSS N 22 Aximsh, W84 pg 2 ;

b) G THIH B SR X7 A 2 S RE

c) G TR BEE S H E 78 6

d) 5 TR R R & T AR L, 0T T AR = AT R %

6 ZeFE

6.1 ZREXM

6. 1.1 BURSTIRME SRR, RS, MBI AR X WIS SRt & IR &4
FL TSR E R MR, 2 HEUCRIE A SR IEORE, BCEAT 73 S BCRI, R R HI IR A7 055 6 i
PRARTE S, SRR T PR B SR I ORI R JEURE, AN LR [ 5 B & 28 1R F AR 7], AN K
M.
6.1.2 BIRSSHRALE SIX A (LS 0 L o A I B R e, IR R AR e AL DR (e 77
BEMMERIR . RV Ah TR . RREGIEAL MEAREES) , HN SEDE IR AL i i, Wi
FER M ZETUEM o JFURERIWRAZ I T 51 2R, 2 BUM R (10 B AT 2 R B A
a) B E R R, B AR VE A RN S A I SO o SRR LS N
IR OGS 1, A6 B AR S MR B SR AR
b) MR EE (Fp. #@h. RS RIGRMK, i HaheEFibs; RIWa
TGRS BRI E PR A
¢ MERIAG S AN BRI R AR ShiK), BOCRAETE IE S (= dh RIR 5

BWARTTAE
d) BRI A AR RS E L TR ZUR I & FAR = i ¥, A58 H AL 25 FACRY
At A ALE B SCP

e)  MEPTZZG MR RAG™ fh i), REOFE A T8 BB s E s A & (B A%
SN AN 2R



DB53/T XXXX—2020

£) RIWBEGREN, ERINYF RSN SRIGRE IR, Z50 A 55 TS50 -A A% B ;
g)  FEEERSTRAEE, AT i Al s G — A Ak B TR A DG B T IE B B A AR B SO,
HFRENYEOR TR RUE . & 1T RE SN A . SREUAH DGR B S 52 B B R E
h)  AAH B SR 1) it B B, BRI E E R B A VFRIE R
1) CREER. ERBINAL &AM, BN TTIE.
6.1.3 FrE B RIRSS SRt B AL B VRN FR AL, XL BT R I S 2 AR EAT VRN, B
A M Z G IR MG 5%, S BE AT &R HE T« SR AR RR S PRt &
SEAL SRR VA R AL o
6.1.4 FrEBRIRSSFALE B AT BZEHEER = 7 MU L B2 s 19 & e ARG AT I VAN
6.1.5 FrEBWRIRSIRAEIESHE e IE ma R, MR ICRAE CREFERIN TR %, iE
WL BRI, EMERESE) f BERLE .
6.1.6 FrEBEWIRSIRAE, N5EASERASHHANSMEIZMEE &2 S EL, BRI
TR PR PAT CERIRIRS & 2 A ERNE) (2018 RO 6.2 IIHLE .«
6.1.7 FrEBWRIRFIRMENE VTS H S SITHRENE ML AR, BHIE SIS FoR R
RIGIFRTE RS, BLIC YN SUHEAT LUXT, & BT ShaS SR 44, JEORE N P 4% FRAR A 1 B R X B2 AT
BIGAEIL, FHAT FIIRE:
a) TREZEEMMEI TR, . L, FWRSAEY—G
b) ARG AR S FHRA RS TE
o)  BAIEE TR,
d)  BabREE:
1) T A AR EAR IR A GB 7718 MR,
2)  E B s I R BT R, AR
o RUIESARR. TR, AT H KA AR BRI I Tk R,
B 5155 s
oINS R A SR, TEARSE B
o AERIE S AERR S IR “ BRI E O EE =70 T
3) A SR EEEBAESE M PATERE. AEFEE I R A AR OC
15 B FRZE
a)  EMIELRTA
b) VAR i R R B S AR AR IR IR BR AR 3 °C, AR mRMEEAE ST —9 C;
e) LHEMERHFAFRSA R E R, HRETS% (BRMRS &R ZEENE) (2018 O
Bt MPIAH SGUR EEE SR 5 EAKRE 4 FH 5 5iile, PR TR O
6.1.8 WIS, NASE I LEMEY A ERAAFEEVENTR RIE. Rm ISR,
WL S ORENSRIE) , A RA EEYIESIRAN, NI .

6.2 FEaI{F

6.2.1 NESLERE B DUER], A BONE FE I ORI R JEREN B BRI 6. 1. 2 [ ER
SR SFAE— IR, FHERRAIADT 2 4. e T NEHE R TTERE R, JFLIhdx:
a)  FSUFICHCRNJFERHE G R, NS BN R E TR P A BN R 285, RS ERL e
7R WNRIKT L EPNI B 2
b)  STTRERLPE 3 F E IR A SRR O, AR R SRIER 1 SR O R B R R AE B
c)  JEFERR . AR R, R R AT A B O AT N P IR A 2 A
) 5 IR PAE LTI
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6.2.2 JEURME D5 BARYE AN R R ) AE 26 A 0 B, e BRI S5 S B35 Lo BV AN A e o ¥4
RN E AN 1 C~4 °C, AR EANET-18 C, Byl HEH L 70 %, HE&
MEREREE, HUKE A KFEE S MR =1/3, BEE#EE 1 en b, REATERFAEEL.
6.2.3 JEAMEERHRAAEN, NS EEMBAHILAL, FRALME RS EER. =10 cm. FE B H TR =
15 cm, TRHZ WA =80 cni@iE. 27, 2E, PRGN AR FEhl GRERIS REA RLF
fE R B, NORFRE . T
6.2.4 BMAEHEER. ARMAG. WRAIECE . RIS SRS, N
BT BSWAF, S Ty HE R SR AT FH S0 ) 75 288 5 PR ORAE (R — J2 s N A AN TR M o £ i R B, B2
X 73 XIRAF TR, AN R X AT B R bR o FH B 7 2E B 1 B i 2 4 URS R BEAS [ 1) 6 i«

a) HAAFROA RS

b) WAL

¢)  EREARICER KR,

d)  HBEERICHEEZ RN E R,
6.2.5 FEAIREGATRE], AMHER. FEEM, RO THRIAEN EORNEEAT /328, AT 2 AR R e A
M PN, B E S B E e R R, BRI , M EE
Fiy i (RE) | A H IS RPURSE BRI T MK T B R EME B, RS
BRAF IR SE AR AT Gy TOUEL e £ i B 4 HR AL 2R AR IR 5 H (0 B2 SR I

WA St S 0 S, AT E L s AR S IR AR s, PRI R SRk ek A2 B () B 22 AN i it
48 hy AURICAFR H) 5 2 ANES 90 do
6.2.6 TCAUATEAURIIIERL, A B ORAT 2 AR AR ST B, 4% BRORAT 26 AR AR o A7 o ORAF
A ORI AN B IR DA BT B 5 R J0RE, RS & s s Bk 0 iRy 2 e NS i 1 IR
17 25 A FOPRAT AR o
6.2.7 BRS EMIECRYE (AR MBRAN) BIHIE R GES, HEHE. RS EE8, E
RSN RALE, RGPS &SRR AP H B A=t [ BIRR S N A AR %s, . i
LEW) i 2 R AR S FE I R ST B R BRARAT R S A AT AR AR, RN O B AR R 5
WAL
6.2.8 IRINGIN LIS M™HA% IR GB 2760 HIFLE B s I fAE 7638 B TUNIBCR I
A PR TREFR MR &, N e ®AE &S nAl A FR. A= HEHS . Sinradamd. w
. AL ERE N RSE R
6.2.9 g HIX P HATIE R, REFE R CRRE ISR R, S B PR AR i 4
R MR R B R PSR EOR . AR B A DG
6.2.10 BN 1] GRS PR G5 IR R BERLE s STAENE B, ARG, M8 N s i il
W, AEHFErINEESEENR, XEEG RTINS YEY .

6.3 ZHFEamL
6.3.1 TAHZEX

6.3. 1.1 frdh bRl XA 8 LK) A ARG BN TR BIBOR,  TAF MG a8 ASART 220 1ux, 6
PRI DL R 1 B AR E . AR TR RGR A EART 110 Tux. ZRAERFER M IE LTS
AR ENIT A B4R B, AR GO PERLAE FHBT T

6.3.1.2 i EAEIEM A AN B OB, 3250, E3esE N 01 YR HPAT BE % A TR AL 1.2 A0
A 1.3 ISR, JERLAEAR L S — ik DR, BT BN SN R S A AR AL 12 ATAL 1L 3 ISR,
R B NS AL R IXN DU N LA BRI AT S L -
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6.3.1.3 EMAAEXNIE NG PR K. SGRBIA, BibfEfEm. e a5 3. M
R EURREE N . JFURMGEE RN WIBD) « cEesin L. st AR AR A BA =), & S LA
FEEN “HAREAGH” R B A, RS IE I S R, R I E 5 S pAR R RSO TE 1
HATFREE . ANNIE R AR FE X CE 8 R E S
6.3.1.4 ESAAEXIN TN AEHIAEK, BiE&MAEY . 5 KBTS Y & 5 K Sl
95 G o ARFRAR =0 T Ak e XUE A AR IE RS SR T v
6.3.1.5 EMGEEXMNARFESSMIE. FAMER RS Er, WENRHER SRS IE2E S, d)Eds
NAETIE . B, A RE AR S BT, WENMMARARRERE, s gk st. JF< 0
WA SiEYe. TS B I E AR N M
6.3.1.6 EMAFXNEESWME (HADL) , SEWHLSHHTEERRFEE, TRAAEK,
fEHAEF 2000158, WEEERESEF B, X4 KM SR, 0/ ZEReF R 5 B e,
Z WL A H AL 1L 3.
6.3.1.7 HTEMGIEX DL eEMmE R R&ES5HE, MBTE. TREERWRNEHR, A~
Sy R RS BT ST . A AN B AE AR A Rl . I TR S 2 A KU R AN R
SRR TR (JT B BEMRES), S8 6. 2.4 (FLE, 18 AR EE T LA BIFRIR .
6.3.1.8 ErfhAbFE X A N ¥ B RS YKt , A B NN g et R O TR R, W
Mg ¢, BMmARME RN EEE TR RS, YWREE, YeiiNAF & GB 14930. 1 ZK,
HEFINATA GB 14930. 2 YR, Peyl ik f = MFEY R BN FTE GB 14934 (K.
6.3.1.9 HLIN T3 F N B 43 350 B S £ S R A 1 63 S I8 ek it 7K S RIS e /Kt BBk ST %
B, SIS AR AR IR L i . S & i S B S BIE Bk, R R R AT R S
(TR AR, By BEEEE, MEENA/NT 1L 5m) SBEE A X, AKiss AN 5N T
1 B AR AT
6.3.1.10 Mt [ BB RIGTIEEEX, 5 BTH 5 30 0 725 A A B R 2 00 T/ 22, 1 A
() Vet A R S BCSE 52 RSN Ly i ARIR A o VS VeV BRI AT R, i MU 034 (U7 22 HE o ek 5F
FVHBERIREE A, CL SR 5% B 2 A AE Y IR 2 A4 6. 3. 1. 8 FIEEK,
6.3.1. 11 B BIEVH 8 R IZ I Thae S A T, 728 8 7e 8 H B AR X o 48 F 2L AR & Wit B
E RIS, R RN TIEHRERM N, SR AT R, MM EEER, MRk
SEVHEEA A, SRR R IR A, NIRRT B R AR R TR AT I E A, e
KAIAEEE T2, SIREAR AT B A T AL L. 16 BEKR .
6.3.1.12 il LI HiEH. EEFHEETR, RAEAE R TR E GMR, &6, M TAEXM
T % RNV e 30 A7 175 i BT B

a) TAEG. ML TR KB a A s &

b)  RRWES, X, HKE. B RS B S AT ARG, W BRTS SR AR R

c)  FRREATR GO W& R RS T B AN

d)  BEXHEE R HER B R S — K, B3 A H R RIS IR

e) REANTHEEE. [ LRAR CEFERRIIEHD HATER, SRR

£)  BRIEAIIGEE TAEERG, MEGEMES TRETEE. MG, AT .
6.3.1.13 P ff & J A1 (il = i B RO AT IVEIE e fa » 7 nl b N T (AT 0 o 45/E N A PR KR
NN, E— e &, EERIEAT N, SR EEOR, x| s G 4.
6.3.1. 14  HEEREH] . A= MR BRIEHRAE, DLRER AR AR IO Ik B A 30 AT B it 20 S AR AN L 2 41
SEATER, YIRS A8 BRI L (8], LI NSRS RE IR, SR E S, RSN, BB
VE) 4] i FE R A B 1 AT S

a)  LEINMATH LR TEMAES, SHITNEEE, HE RS IR
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b) LRI R BEA T Y BT 2 St A 2 0 i it AR AR (BUREIR) A3 AT R0 2 A8 A
BT # . RSN R 1
1) HEESMAT B NAE 200 nm~275 nm;
2)  WILITARERIRI ST IR =15 W;
3) EEEMLE 2 m LNIIA A E
4)  BAETE NI THRIERIT R AT 30 min BLE.
) NLRE HR A IR SO B Bt AT T T
d) AR 500 m2 DL b A Al N B B Il I gz ] CIREARIED .
6.3.1.15  EHRS X AL e BBl B (B tpg . Rt sl ioe. AT A , ARk
B A R AU, BRI EE (R A SR 2T T, IR I e G 25T G SRR B
TSR SEAE ORGSR 48 B S WU SR B 2R B, AN SR 2R SR o NS S 7 ER o7 B it T 2
PEREATRE A, BB A B T R i

6.3.2 MNTEX

6.3.2.1 WHRFIRMENMHALENIMTINT, LD, D DFE, DU IR A«
e IR, AT RN, SRR AR A SR G, JERBIFM R, SEOEmBEiR.

6.3.2.2 ERSRAE BOEMERIEEA . ORI ANVEVNAE L TR BPREE AR IR SR, xR
INTHERER G RE, SRR Dyl e & B KSR ah A SR 00K . A b JEoR, BT
IR, AR E SR i 7k

6.3.2.3 WHMRFIMHENREAELER G, MBbRAESUE, X FRURHEHE RSO E . 5
JIPIR T T IAR e T B SRR TN A A R R R O, PR BURIE B IS, 3R R R
6.3.2.4 HPERURSIRAE ORI, SRS PR AESE G 45 ) A OB &, IR IR 2 R A T Rl )
J2E B R, $ HEE BB AT OIRC . — AR DUIR ST IR A0, NI AR EUIRCHORE, PRIEJEURH
MRS ARAE R RLE o

6.3.2.5 f(EL[EHIEMELZM R (. ftd. IPRERURSE) RIN 22 4 A7 TR (R 3EAT L 2 50 10E
AV, YR ) T2 S Hot Rl e, FRe s meR s Tl s S, B ibisge.
6.3.2.6 N EMN AR LENRE, ARSABIMA. RRNMPURBESE M, HrPOREA
T 70 °C, T, WUFERIRE N A ARE, FE RSSOt E, RO b5 b A7 O e
PR bR AEATAR I, T A& T ESH

6.3.2.7 JHIKER AR AR A R R R AR e AR AR TR 1 PSS, $hAT SB/T 11168
HIRLE -

6.3.2.8 MNWEL IR PR, MR CERYURS B 23 ERE) (2018 JD 7.9 KM
SERAT R, BRI ARE, BHHO R RH

6.3.3 TIREEX

6.3.3. 1  NCRIGAIE AR B 1) BE %, XKD RE R B EOL A AT B, s A
S0 A ia e, WA A (A A TR LIRS . AR AR DL i — B e A T A R (i (-
2L, 3L WL g0 I, WANE ST RER A TR ER TSR E]L 2R U A AE -

a) fh: wAEREWA, AR JTAIITA

b) B UCRFERE R, TR AL

o) With: —BUFEREVCH, RS AR AL

d) SRt BURFEREB &, AIAEIMtE (I TAEX BB, TRAPEE) o
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6.3.3.2 NAFFATREMA M, BB E RO SE I RS, MR BB RUPR e A A RE RS N T A
GB 30531 HIE K,

6.3.3.3 Rk, Tlid . MELYT. BOKESERIT A B AERE N LA, SYRCRIG A H A
FAH N 8 25 PR e B A2 BE S bR AE R 72 i

6.3.3.4 NMARE L AXK. B AN EE T EKE, TR ERBN, HRIEE SE K
N Ak B A T B e T B R IR 1 1) A

6.3.3.5 NI KMHAERS, HMHAHKMHGEMPEEHAOK, BT ERHR BRI RK, 7THTEE
1T S a7 A R B

6.3.3.6 MNARIEEETSATINHRE, e EFEMMAEHEH, FHRLIHCFEFEm RS, GRE
1 75 100 T8 NS Y A ot 150 FH 8 2003 A T 1R 2 A ko

6.3.4 INMREX

6.3.4.1 Frfi & MR B NAL T IER SRR, K B s H 5 R B R, JFaE
BNHATIRA, AT Io3, RIS G S HEAT A 2E

6.3.4.2 (EHHG 2 TR E R A, NE AL HEBOR K R A BRSSO, L
TG I EE 2R, LN 2 T 2 F 0 o Al e B AT s AR« AT BRI e i Aol N RAT
T2 5E B KRR 11X {5 AR R TSI DUEAT e A, IR ORAF R IR S 5 .

6.3.4.3 NAKALIRA IRV AAG I BL R Ay R ER, WL AT RS2, I A e B SRS B
ZAT RIS ] o B AR I Th REAR RN & GB/T 19095 ML, %8B by 302 B 11 i 35 P s B 7 B 3
B POV TERIE] s BEA Ve TRUIR] FG, d7 SRAR N BT 328 125 W) BE RS Wl A B 22 A A PR X3, 268 ey 3R 7 A8 1)
FRHE S E HRAAST s P4 S A o

N

7 FERS

7.1 BRS5TE

711 fEAIERSX . FEX . BEEEHA L H A &K EEEBE S A M AEMPRR, HE T2
FRMLLED BERERRIA R, PR AT RS, 51 FEE LA WA, B8R ORRTE)” .
7.1.2 HEXIIHAERS, HEWRAFHEG, FERAMEEMIIR, MR NEE <1y
ZIFH” B LI HK” ERARRE, B RO TARKT . BRBAAT A& & ST IR BTG, AR R
BB SRR T B, X5 A B SR AT e AR

R 55 o FE DX 455 1 P R 18 2% U] AR DX 3 A R o, A ze et (IR SS- $R ik A F 3 1 22 4 Ry
EERIA R, EREHTFEEE OB B
7.1.3 TAE (HFERMAER PSENBAERN, HRE MRS, AR RIS
S FHER, WENARK, WARARERR, AR &S, mE ANRTEREE, TCHUE A KR
KK, BTSN TEIRYG. Rk, TR K, REEBRH T 4O . Mk AR
BT AN TR RS, M Sie S DA RS R R ANIRAE B, DA (Al VE B R T LB 3R D

AR T ASE PR = i R T AR K

a)  ALME KPR B (A FIK RS L AT A GB 25502 HIEEK

b)  PAEHIEEAIFTE GB/T 21241 [EK;

c)  PBAEAKE GB/T 20810 [HE K,

d) VTS GB/T 34855 EK,
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714 FEGYRTATI, Bk AR ANE RN RS B X A& T 2 5 A S FAIR, NN s s,
WX THITH . [T B EEF. BUR G SN B AR, A A 250 mg/L~500 mg/L 1)
BT, R BRI E XS A GB/T 26373 EREE KN F . e iix =i
18 RVE TE A HH R AT TR B

7.1.5 HEXTABENATE GB/T 18883 HIZLK, A AR X7 B = N =, HHZ AN,
N FE X 2 AL W B R AE MK T 26 °C, L RERUPR 2 (B AT B8 RS 40 B 1554 ] XA AR 1 (1) L E o
7.1.6 MRIEEHBEANGEN, GE2ZH2 A~3 N, 4 A~6 N, T A~10 N&EEBEEGHEMLILE], Nk
B X AN X BTG, R CTEET R e ) 7 B “EE I AR, 18
HEAT IO T 3

7.1.7  FHEXE SR LT . Al L ORI AT 1, AR & AR X IR R E T .

7.2 PRSI
7.2.1 BAEX

7.2.1.1  BARARSS &A1 1 B S ZE SR BIHAT DB53/T 849 FIRILE
7.2.1.2  RARMEADF 20 BRSO, I rTRYE R T B SE UMY S . BB HIERR (L
ik, 7ESENE FUAYE (@) NSRRI ERVRIECRN &, DA U AR B R TR R
KAIAH &
7.2.1.3 EIZH GB/T 39002 MER, 1E&F AL HEAT B W], WP HBE ORI 8. &~
g By R 3 U B RS
a) R EN:
1) ESESETIE, DAL A BRI e S, LR
2)  TESRSINTSERUS, B ITTE S B0 S kA7 o e, sl R4S N ATEE T RS & k4T
OIS
3)  TESEAMPROLIT, VERE A AR IS R R ) e A AR DR R R
b) RHAILER BN
1) BHEEIAAN AP AN AN
2) M ANGSI BN AL o ag R
3) AR R A E
c) KA HEBUEN:
1) (ESEMETHER, FHE RN R S
2)  TESESRERMLRT, R R S ACA AH R T
3) RN B E R E P RAR R, SRS
4)  NACE R T HACE S IL, B kb Y5 S AR L
5) fERAIEFE, A N AT A B 5 B L, 0 BN AT R AR 2S5 N SR BT B R e R
&
6) TERERS, EERiESET R, Rt EN A EH B RE.
7.2.1.4 EIRMERANCIE, R SB/T 10934. 1 45 H R0 % 6] . FRi%PE4% 8 SB/T 10934. 2
g5 RN ] . TRk R SB/T 10934. 3 25 Hi F R 31 .
7.2.1.5 VIEETTRHEN, PRONEGAEMEEARSEAA], ARSAN R IR G5 ZENA
H AR X 5. s R ia e IR = A A SR B, R IR P i SR B = %, A B AT B 46k
7.2.1.6 APONEERERMEIREERLAHCH, B, #4G. BRIE. DA% S8R EEE
Flt P i B — B — e, O R B A EER D, RO VR

FL MR
H

>

J]
I
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7.2.1.7 FTHER. RREFHRS BANERE BRI, BEIHSITRS &, LRt E R,
A NRHGRE . CE KB R, TlE. EANEEMEY, 546 6B 14934 [ER, FEM
BRI AR . 40 AN A& GB/T 20808 fIEEK .

7.2.1.8 MNEZFBEN QKSR OAGE, PR, BB, @EHE. TN, 4
Joi - s SR A T — R TR T R, NN R SRR AR B, s A ER R, X ERTRAT A
HAT TP

7.2.1.9 NEIMNERRMITOMRS, $TORSAEHBPAT SB/T 11070 FEE, TR, &HEN
RN, BEAIFTA, BENERATEE AN FTEESNAFA GB/T 18006. 1 IEK.

7.2.2 BRRE

7.2.2.1 BEMRGEERE. TAMEN, HUEARMEERKN TS (GRE, TR BRRMEGEHER
W, ANNBLEHAE R ER, AN FEK.

7.2.2.2 IREEFITHMESER, ERFHE A4 A HE NS T ERIAE R, ERF AT
30 min PR, FHEBEFIFETHAT, TRV RIEIT R G 5T

7.2.2.3 BEMRSRET, ROESCREUCE MBI, BRSBTS, S N 4
FAE TR, HNCEE G ML B3 T 50 B S A 6 i

7.2.2.4 HEHFFERFFAEE LR, H 855 5AER ERNE RN EA BT 30 min, EREFH
BRI IS b, FEAUIE T B RIS T, AR LR, TR A (1 i S8 0 2 AR
Seik, AR HERAT .

7.2.2.5 WEERESHRMDSERS, BEREHAT SR AT AHIMTEHER.

7.2.2.6 USBNVIRAE CRAIRDE. AN JE IR S S A RO AT S B E .
7.2.2.7 RS SEMURRBEIF I ANITR, KR SCHIRRUT R R RE i, SHEITE,
R T 55 i P A LB

7.2.3 BBRS

7.2.3.1  $E2 AR AL IR S5 1 B A S MR B V2 0 8 01 1) B8 = 7 RHUA VR 1 148 b 47 & i 2 2 IR
WERE STREATVEAL, FFEAS VAL RS, FAT 2T RS & [FAHSCH B, FERAEA IR B XU BB AT 1
GARTAE, RS RS2 4RSS 0 Gont H 22 4 CRAE TS B0 1) 58 BB 2 J 15
7.2.3.2 HERS BALN S & AN AL (RS AEFE RN T AL . RS ERE . R RE fhAE PR S
PRI ) A KRR E TR, N BB SR 2 AR E YR SIS =, AN R
A ER AR AR B TR .
7.2.3.3 RIEHEXNRWFER, HEERWME., <o TAENEL, gt 1 E~2 BFHZEE, _BilS
25 K BTV @ G E o X HAE BRI, B IRSS L5 R R N AR RN, 1%
AR R
7.2.3.4  FEURHBMECE AT, NARIE S 5 IR A EC A I (0] 55 & B i e A SR, & NAE ] N BT
A ST % PR ARSI AR, ARSI & B i 2 4 B SR E B AR E T ALE
a)  BAJE 2 h, BEETOIEESRRAE 60 CLLE (AED 1, HE R AR 4 h.
b)  EIfEGIE R
7)) TEATR GEO BB E, PAT CERIROIRSS B R e A EAERE) (2018 RO
7T BIE s
8) EHIEIF I, AT (BURIRSERZEBRIEMIE) (2018 i) 1 7.8 [HLE.
7.2.3.5 FEHORE S0 TR, NAE R L A R AR A AR, A% 00 PN 4 ) A T v
BCIEHT, SOHEISHEM0 R ARCIE AL, BB m M ASRIE AR . IREKE 7. 2.3, 4.
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7.2.3.6 MEBLEERRE. BRI INES), & URGMALARE AR EERN, N
Ty Ve R PDRHEAR (0 — P B, A B R (WSO 7 4 G R LSRR B AR 55, — I BOAN Y s 2 A
H.

7.2.4 BBERS

7.2.4.1 FUFRIRE:

a) PR AR B BOE D HEAT A 5 2 N T A ) B 5

b)  FRpt A B B AL B AR AT 5 2 i IR A RS

o) IRMLEHBVEMAE S NARYE H H B N
7.2.4.2 BRHAT7.2.3.1. 7.2.3.20 7.2.3. 3 ERAN, NAEHEMBERERAE “ZROE. TR
7 AERIRRE, S TRASYBTEERE 10% KULER, e b, e Bar s
R, $M8 AR E > B B I8 .
7.2.4.3 RIEHMENBHMESSFER, B, 7. B8, MRS, HEEBATE: &FTEN
B R S, L BT BRSO FR 3R RORE SR, IRERIBIEE UMM B REHENRNTE.
BN, G—EHEE R .
7.2.4.4 JRS5GUSKIN Z WG, BER N RERIRMRS, il gt EHEER. Heri. =
S, SUNE B ORRR G TG DA WIS RSN, Rig <ADE 2k, ORT R T

7.2.5 NERBR%E

7.2.5. 1 ECRHIEENEE KBRS (8 R R S5, RO KA L T i BB R I A AT AR,
AN E AR KRR -
7.2.5.2 fEHIBEEAORL (ARG SE) I, NAERAT LK IR 00 T ORI o A FH R K B, AL
AR W SEAR OG- ELNAE S Y AR B A RETC i, IR ORAIEIE R
7.2.5.3 E BB KN, NN EA BT 2 2N, AL DU TS ASRER S -

a)  WINFARRE;

b)  JEMCE T K

c)  WHEILHIE A A G E .
7.2.5.4 PUERFIEREY, ROV AT S, TRl BT IRER RS, &R K
WERHAT R S), RE R WIA R 22 f FEOR, IR Fe b T DA & F 2R, BN &S
(1R
7.2.5.5 ZEZFR G, PORERBIRED R BT AR, B R RBR A BI FHX
SRR DR P 7T SERE B R, IR KA BEEER, Rl T AR E, AN AR N5 K b
ARG, MAN R AR

7.2.6 SMERRE

7.2.6.1 AFSATERNHAT SB/T 11070 FIAHRHE, FHLMRS T 6 SR MLk S Ak, M54
LRS5BT SR RER AR R, FF A i AR IR ) = AT L.

7.2.6.2 RENRMRFENANTLAE. AL (B NARFHER, HEWHzE. EHAEEmZeIE
M. CRMBLEICR M, BERE 2T Y.

7.2.6.3 mfESERMBEEIE, JFEREREMOITER. BATRBRCAREE R L, rE
F b N R TR AT AT B, SRR 2 F B m R P

7.2.6.4 MbeRhERHREFENE (ERR) MAFEUNER, FefJE 2 h, &ah i LR RER
f£60 CLLE CHe) (1, HE MRS 4 he
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7.2.6.5 fEFH—MERSS. BN, ROk AR A GB/T 18006. 1 F3R [ AT B MM BB A 28 8% . &K
H., gl SEZITENAEHAE/ER.

7.2.6.6  AMSLAR)E RO B RS A CE L AE P — IR MR W B B IR AT A, JRIE R SR
BTSN 35 25 e AU B i B N R AR UL 7 o
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Mt & A
(ERMEMF)
FEBREKREX

A1 A A BIEII BB E R

A 11 BURIRSS MOl S AFEHT 20 TAE RIS 20 TAE R RIS MOl N 2 551 E A1
Ja, T3 NHR RS TAE.

A 1.2 SR EARE NG NHITT MO & 5222 E IR, HAEET T 57 AR R 2
In&Fh b 5 i A AEERBR I

A 1.3 B REE MEE IS RSB il TR R A2 2l HEAT, NS B AFE B 22 i YRR
VG ARERE S AN, & AN T E RS

A 1.4 FRlr DR R S B F S, EEZ, AaEREREKEHE LK. £27aE AR
BN AR =2 E BTN, DAEEN R R—BRM A T, FIE5 00 [ 5 54> T20, 50,
152715

A 1.5 ESTEURSS MO & S 2 A5 R IR ZE, FI5 I a5 IINES B Radsg 3,
PLES B0

A.2 NI ABREFREXK

A 2.1 JUEARANEEENBR RS BT AER TAEANR (BFERIT, RS, PR, KA.
PR B B BT OUESE) YRy A F
A.2.2 FZEIGN S INTAERA G, Na@Bmes, BUSEEIEY SIS T/E. BIMLA 5
R EDIAT e R, DEN 2R
A.2.3 JUBAMZR. D8, R RSB R g, PRI, AR IR B S A B 5 L
L HA AW B i 2 45w i, AR Qs SR 1R AR, AR G 00E s 1t A NN i BN 1 &
A LA
A2.4 MO NGAKRK BTG BIFAG I SRS W HS SO 55 S B i 2 e i, ST B S AR
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	粗加工制作区
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	标准化菜谱
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	分餐
	分餐制
	分餐方式
	按位分餐
	公共餐具分餐
	自取分餐

	4　一般要求
	4.1　经营证照
	4.2　企业文化
	4.2.1　应把绿色餐饮作为企业文化的一个重要组成部分，将“节约、环保、放心、健康”的绿色餐饮的理念与企业文化相
	4.2.2　应根据绿色餐饮建设相关方的诉求进行充分识别，从均衡相关方利益的角度，对绿色餐饮建设相关方的诉求进行响
	4.2.3　应根据经营业态，按照GB/T 27306的要求，建立基于企业经营质量安全风险控制、且能与绿色餐饮有机
	4.2.4　应对从业人员进行与其岗位相适应的食品安全有关法规、卫生知识、操作技能的陪训，使其理解卫生控制要求，自
	4.2.5　应在日常培训和工作例会中，应持续对员工灌输绿色餐饮理念，营造全员参与和推动绿色餐饮建设的环境氛围，且
	4.2.6　应通过企业公众号APP、店堂宣传画册、菜单、包装物、席位牌等形式，将倡导绿色健康节约消费，推行绿色健
	4.2.7　应建立相应的奖惩制度，对在绿色餐饮建设方面取得突出成效的人员或部门给予奖励，对节约用餐者和光盘顾客给
	4.2.8　应通过微信群、企业公众号等收集内部员工或宾客提出的绿色建议，及时将有价值的建议付诸实施，营造人人关注

	4.3　社会责任
	4.3.1　在生产经营活动中，积极履行“节约、环保、放心、健康”的经营理念，积极推行清洁生产和资源循环利用的经营
	4.3.2　在生产经营活动中，自觉执行国家相关的法律法规和标准。不采购、出售和加工国家明令禁止销售和食用的野生动
	4.3.3　在生产经营活动中，诚实守信，不缺斤少两、不夸大宣传；不使用过期、不合格原料制售食品；不违反国家规定使
	4.3.4　在生产经营活动中，厉行节约，积极引导员工、用餐宾客加入餐饮节约行动，采取有效措施，减少并制止餐饮浪费
	4.3.5　在生产经营活动中，严格卫生管理，持续推进爱国卫生运动，保持餐馆各部位洁净卫生，采取积极措施，强制推行
	4.3.6　在生产经营活动中，定期对企业生产经营中的关键风险点的管控情况进行自检、自查，对发现的问题，及时采取改
	4.3.7　在生产经营活动中，关注相关方的利益平衡，维护和保障员工的合法权益，在企业内部为食品安全营造良好环境。

	4.4　安全管理
	4.4.1　应设立食品安全和消防安全管理领导小组，建立严格且可执行的食品和消防安全奖惩办法，指定专人（店长、厨师
	4.4.2　有完善的食品安全、消防安全等突发事件应急预案，并至少半年分别进行一次演练。餐饮服务突发事件应急处置执
	4.4.3　消防设备设施完善、有效，标识明显，且符合GB 13495.1的要求。安全监控系统对公共区域的覆盖应无
	4.4.4　所有工作区域的设备、设施应安全可靠，且应在易发生安全事故的设备和区域（如：燃气设备及管道、电力设备及
	4.4.5　应设置燃气泄漏报警器，在明火附近的明显位置放置灭火器或灭火毯，灭火用具应取用方便，且不应被其他物体遮
	4.4.6　应在餐饮服务区和公共区域的明显位置设有应急疏散指示图、安全须知、警示明显，并用中英文表示。
	4.4.7　所有直接与原料或食品接触的用品和用具，均应符合相关的国家标准，且具有较好的环保性能。
	4.4.8　对清洁剂、消毒剂、杀虫剂等化学品应有专门的场所或固定容器贮存，并由专人专册进行管理。
	4.4.9　易燃易爆等危险品、有毒的化学品应单独分别存放，上锁储存，包装容器外应标明名称、毒性及使用方法，专人专


	5　绿色设计
	5.1　基本要求
	5.1.1　饮食建筑选址、设计，应考虑适用、安全、卫生、经济和节能环保等方面的要求。建筑设计执行JGJ 64的规
	5.1.2　建筑材料的使用应考虑安全、节能和环保，并应使用保温和隔热材料，材料使用应执行SB/T 10727的规
	5.1.3　加工场所的地面、墙壁、门窗、天花板等设施的设计和构造应有利于保证食品卫生，易于清洗消毒，便于检查。
	5.1.4　按照国家相关法律法规的规定配置消防设施、设备、器材，在安全出口、疏散通道、重点要害部位和人员密集区域
	5.1.5　电路设计应符合GB 50054的要求，并考虑方便采取节能措施的分区控制方案，餐厅宜尽量利用自然光作为
	5.1.6　厨房及餐厅所有设施设备均应采用符合国家节能或环保要求的产品，其能效或水效限定值及等级应符合相关国家标
	5.1.7　餐饮废水隔油器宜采用符合CJT 295要求的产品，拟在商业综合体营业的餐饮企业，其污水排放应与商业综
	5.1.8　应设置油烟净化设备，按HJ 554的规定配备集气罩、排风管道和排风机，油烟污染物应通过集排气系统收集
	5.1.9　应对空调室外机、排烟设施、通风机等噪声源，采取必要的降噪措施，噪声排放应符合GB 22337的要求。
	5.1.10　应配备与加工食品相适应的生产设施,包括供水设施、原料清洗设施、贮存设施、烹调加工设施、配餐运送工具、
	5.1.11　供水应保证加工和服务需要，水质应符合GB 5479的要求，厨房、盥洗、卫生间等用水部位，涉及食品安全
	5.1.12　餐饮服务场所的墙壁、地板无缝隙，天花板修葺完整。所有管道（供水、排水、供热、燃气、空调等）与外界或天
	5.1.13　餐饮服务场所导向系统设置规范，公用服务设施设备所采用的导向或指示标志应符合GB/T 10001.1和
	5.1.14　特定餐饮服务提供者、大中型餐饮企业：

	5.2　内部布局
	5.2.1　厨房的面积和空间应与供应能力相适应，工作空间和员工设施的布局应符合《餐饮服务食品安全操作规范》（20
	5.2.2　用餐区设计应考虑：


	6　绿色厨房
	6.1　绿色采购
	6.1.1　餐饮服务提供者在原料采购中，同等条件下，应优先选用本辖区内取得绿色食品认证的食材。按需求制定采购计划
	6.1.2　餐饮服务提供者应对所有供应商建立审核批准管理程序，并应建立稳定的供货渠道（如：产品集成供应商、农业种
	6.1.3　特定餐饮服务提供者应建立供货商评价和退出机制，对供货商的食品安全状况等进行评价，将符合食品安全管理要
	6.1.4　特定餐饮服务提供者应自行或委托第三方机构定期对供货商的食品安全状况进行现场评价。
	6.1.5　特定餐饮服务提供者在与固定供货商的合同中，应对原料交货状态（果蔬原料加工净料率、清洁度、包装单元、食
	6.1.6　特定餐饮服务提供者，应与具有合法资质的运输组织或个体运输经营者签订合作协议，要求其在运输中严格执行《
	6.1.7　特定餐饮服务提供者应建立符合自身运行需要的食品安全标准库，宜制作主要鲜活原料感官性状的标准图谱，供验
	6.1.8　收取货物时，应检查运输工具和货物包装是否有有害生物活动迹象（如鼠粪、鼠咬痕等鼠迹，蟑尸、蟑粪、卵鞘等

	6.2　绿色贮存
	6.2.1　应建立库房管理责任制，不存放和使用超过保质期的原料。原料入库时应将按照6.1.2的要求获取的票证一并
	6.2.2　原料库房应根据不同要求的贮存条件分别设置，特定餐饮服务提供者应分设冷藏和冷冻库。冷藏温度应设定为1 
	6.2.3　原材料采用货架存放，库房内货架与经营规模相匹配，货架距离墙壁应≥10 cm、距离地面应≥15 cm，
	6.2.4　食品和非食品、生食和熟食、调料和配料、半成品和成品、植物性食品和动物性食品，应分隔或分离贮存，气味易
	6.2.5　需冷藏或冷冻的，不应堆积、挤压食品，应将需贮存的原料进行分类，用可耐受低温的贮藏盒分类别装盒（分次使
	依据先进先出的原则，兼顾使用数量、使用频度等顺次摆放，肉类原料冷藏贮存时间最多不超过48 h；冷冻贮
	6.2.6　无须冷藏或冷冻的原料，有明确的保存条件和保质期的，应按照保存条件和保质期贮存。保存条件、保质期不明确
	6.2.7　货架上的散装物品（食用农产品除外）应用透明塑料盒盛装，按需用量、保质期分层存放，在塑料盒外部的明显位
	6.2.8　食品添加剂应专柜加锁存放，严格按照GB 2760的规定管控添加剂的使用，在达到预期效果的前提下尽可能
	6.2.9　应定期对库房进行清整，保持食品原料及调味料、食品添加物的新鲜度，及时清理腐败变质等感官性状异常、超过
	6.2.10　每个库房门口张贴库房原料管理规定、库房责任人信息卡，以及人员、物资出入库房专册登记薄，有管理平台的应

	6.3　绿色加工
	6.3.1　卫生要求
	6.3.1.1　食品处理区应有充足的自然采光或人工照明设施，工作面的光照强度不得低于220 lux，光源色调不应改变
	6.3.1.2　所有直接接触食品的人员（厨师、传菜员、上菜等人员）均应严格执行附录A中的A.1.2和A.1.3的要求
	6.3.1.3　食品处理区应规定人流、物流、水流、气流的流向，防止在存放、操作中产生交叉污染。应按照原料进入、原料处
	6.3.1.4　食品处理区加工场地应控制冷凝水，防止各种不洁物、化学及物理污物对食品及食品接触面的污染。保持生产加工
	6.3.1.5　食品处理区应保持空气流通。产生油烟的设备上方，设置机械排风及油烟过滤装置，过滤器应便于清洁、更换。产
	6.3.1.6　食品处理区应在适合的位置（如出入口处），设置满足使用需要的洗手装置，宜提供温水，使用非手动式开关，贴
	6.3.1.7　用于食品处理区以及可能接触食品的所有设备与用具，应由无毒、无臭或无异味耐腐蚀、不易发霉、表面平滑且可
	6.3.1.8　食品处理区内应设置清洁工具的清洗水池，其位置应不会污染食品及其加工操作过程，设置脚踏式开关。食品容器
	6.3.1.9　粗加工场所内应分别设置动物性食品和植物性食品的清洗水池，水产品的清洗水池宜独立设置，各类水池应贴挂明
	6.3.1.10　应专门设置餐用具清洗消毒区，清洗消毒设施的容积和数量应能满足加工需要，清洗池和冲(漂)洗池不应与配菜
	6.3.1.11　餐用具清洗消毒后应按照其功能及使用顺序，分类放置在餐用具保洁区。餐用具保洁设施应定期清洗，保持洁净。
	6.3.1.12　制定专门的清扫、清洁和消毒计划，应使用适宜的工具和方法（环保、绿色），对工作区的设备和设施进行清洁或
	6.3.1.13　所有鲜食果蔬和生食海产品均应进行规范清洗后，方可进入专间进行加工。操作人员应保持个人卫生，佩戴一次性
	6.3.1.14　凉菜配制、生食海产品制作、裱花操作，以及集体用餐配送单位进行食品分装操作和批量外卖打包的，均应分别设
	6.3.1.15　餐饮服务区杀虫应优先选择物理手段（防虫网、粘虫板、捕鼠夹、紫外灯等），必须采用化学手段防虫、杀虫时，

	6.3.2　加工要求
	6.3.2.1　餐饮服务提供者应组织各个加工环节，按照少油、少盐、少糖，以及减少添加剂使用和“均衡营养、利于健康”的
	6.3.2.2　餐饮服务提供者应遵循整料整用、大料大用、小料小用、下脚料综合利用的原则，对原料的加工净料率做出规定，
	6.3.2.3　餐饮服务提供者应根据本店经营特色，编制标准化菜谱，对主料和辅料的用量做出规定。鼓励加工部门根据主要原
	6.3.2.4　特定餐饮服务提供者备料时，应根据标准菜谱给出的主辅配料用量，并按照当天供餐计划向库房领取原料，按照规
	6.3.2.5　在专间制作和售卖的食品（凉菜、甜品、过桥米线配料等）应对安全存放时间进行工艺验证和微生物检测，按确定
	6.3.2.6　热加工食品应当达到安全的温度，有容器存放的鱼、肉类动物块状液态菜品，其中心温度不低于70 ℃，豆浆、
	6.3.2.7　油炸食品的烹炸油的选择、烹炸过程控制、烹炸安全操作和废弃油的管理等，执行SB/T 11168的规定。
	6.3.2.8　应设置专门的可锁闭留样柜，严格按照《餐饮服务食品安全操作规范》（2018版）7.9的规定进行留样操作

	6.3.3　节能要求
	6.3.3.1　应采购和使用变频装置的设备，对大功率用能设备设置独立的电源和计量装置，用电设备不应空负荷运转，也不应
	6.3.3.2　应使用节能燃气灶，或通过更换节能灶芯实现节能，燃气灶具能效限定值及能效等级应符合GB 30531的要
	6.3.3.3　热水炉、微波炉、电磁炉、热水器等餐厅和厨房使用的耗能小电器，均应采购和使用符合国家相应能效限定值及能
	6.3.3.4　应指定专人对水、电、气的供应管道进行定期巡查，专册记录巡查情况，并提请有关部门及时处置管道或用能设备
	6.3.3.5　应安装太阳能系统，利用太阳能加热清洗用热水，植物性原料最终清洗的余水，可用于厨房地面及垃圾桶的清洗。
	6.3.3.6　应根据各部门运行的需要，制定消耗品使用定额，并应专册记录对消耗品使用情况，按照营运情况适时对消耗品使

	6.3.4　环保要求
	6.3.4.1　所有设备的环保装置均应处于正常运转状态，及时更换设备排污装置的失效零部件，并指定专人进行巡查，对检查
	6.3.4.2　在排污口安装了检测装置的企业，应定期对企业排放的水、气、烟尘、噪音等进行观测，专册记录观测结果，且应
	6.3.4.3　应严格按照有关部门发布的垃圾分类要求，对垃圾进行规范分类，并应与餐厨垃圾收集单位签订回收合同。垃圾桶



	7　绿色服务
	7.1　服务设施
	7.1.1　在公共服务区、用餐区、餐台等部位的醒目位置张贴或摆放倡导节约的条幅和标识、设置工艺告示牌、LED 屏
	7.1.2　用餐区的用能设备，宜全部采用手动控制，每台设备应能独立开关，每个开关处均应设置“节约用电”或“节约用
	服务公用区域的用能设备则应根据区域布局情况，从安全性（服务提供者和被提供者的安全）和舒适性的角度，选
	7.1.3　卫生间（含客用和自用）应与营业规模相适应，并设置单独排风系统。卫生间标识应清晰规范易于辨识，设置节约
	卫生间使用的产品应符合下列要求：
	7.1.4　传染病流行期，除卫生间外还应加大辅助区和餐厅各部位清扫频次，并应视人员流动情况，定期对餐厅地面、门把
	7.1.5　用餐区空气质量应符合GB/T 18883的要求，宜利用自然通风方式调整室内空气，使用空调时，公共区域
	7.1.6　根据用餐人员情况，合理安排2人～3人，4人～6人，7人～10人各类餐台数量和比例，应设置吸烟区和非吸
	7.1.7　用餐区宜安装粘捕式灭蝇灯。使用电击式灭蝇灯的，不应悬挂在食品集中区域或餐桌上方。

	7.2　服务提供
	7.2.1　通用要求
	7.2.1.1　餐饮服务各环节的质量要求应执行DB53/T 849的规定。 
	7.2.1.2　应提供不少于20道菜的绿色菜谱，并可根据宾客需要提供半份菜和小份菜。且宜制作标准化菜谱，在菜谱上以克
	7.2.1.3　宜按照GB/T 39002的要求，在各种用餐形式中推行分餐制，根据用餐情况提供按位分餐、公共餐具分餐
	7.2.1.4　宜提供中外文菜单，中译英按照SB/T 10934.1给出的规则译制、中译西按照SB/T 10934.
	7.2.1.5　以桌餐方式用餐的，应为每个菜品配置公筷或公勺，公筷或公勺应以形状或颜色与宾客个人自用餐具相区别。用餐
	7.2.1.6　不应为堂食宾客提供一次性餐具及相关用品，垫纸、垫布、餐具托、口布等与餐饮具直接接触的物品应一客一换，
	7.2.1.7　委托餐具、饮具消毒服务单位清洗餐具的餐饮企业，应与其签订服务合同，其所提供的餐具、饮具应表面光洁、无
	7.2.1.8　应主动向顾客介绍菜品特色和份量，引导其理性选择、科学搭配、健康用餐、厉行节约，当顾客点菜数量超过一般
	7.2.1.9　应主动为宾客提供打包服务，打包服务和管理应执行SB/T 11070的规定，打包时，合并后不影响再次食

	7.2.2　宴会服务
	7.2.2.1　宜根据健康、节约的原则，制定不同价格等级的宴会（含桌餐，下同）套餐标准菜谱供宾客选择，不应设置最低消
	7.2.2.2　根据宾客订单准备原料， 在宾客用餐4 h前对用餐人数进行再确认后备餐， 在宾客到达前
	30 min开启空调，宾客到达后开启厅面灯，宾客落座后开启餐台射灯。
	7.2.2.3　供餐服务过程中，应对食品采取有效防护措施，避免食品受到污染，上菜时应使用清洁的托盘等工具，且应避免从
	7.2.2.4　在获得宾客同意后上菜，第一道菜与最后一道菜上桌的间隔时间不宜超过30 min，在宾客就餐过程中如提出
	7.2.2.5　高等级宴会宜提供分餐服务，宴会结束前与订餐部门负责人确认打包事宜。
	7.2.2.6　婚宴应遵循“减少浪费、丰俭由人”的原则对每套菜谱菜品的种类和数量进行合理配置。
	7.2.2.7　服务完成后提醒并协助客人打包，及时关闭大型灯具、空调和其他用能设备，清扫餐厅后，关闭宴会厅或包房的所

	7.2.3　团餐服务
	7.2.3.1　接受团餐企业服务的单位应聘请具有法定资质的第三方对拟合作的团餐企业进行食品安全保证能力进行评估，并取
	7.2.3.2　团餐服务单位应与食品供应单位（食品生产和加工企业、农业合作社、农牧渔产品生产基地、产品集成供应商）建
	7.2.3.3　根据用餐对象的需求，按照营养均衡、安全卫生的原则，编制1套～2套每周菜谱，提前与服务对象进行沟通后确
	7.2.3.4　集体用餐配送单位，应保证食品的温度和配送时间符合食品安全要求，备餐应在专间内进行，食品应使用密闭容器
	7.2.3.5　在中央厨房加工的食品，应使用专用的密闭容器和车辆配送，容器的内部结构应便于清洁。配送前，应清洁运输车
	7.2.3.6　用餐单位遇会展、运动会等大型户外活动，需以餐盒独立包装形式提供大量套餐的，应使用易降解材料制作的一次

	7.2.4　自助餐服务
	7.2.4.1　按计划备餐：
	7.2.4.2　除执行7.2.3.1、7.2.3.2、7.2.3.3的要求外，应在明显位置设置载有“多次少拿、按需取
	7.2.4.3　根据就餐人数准备各种餐具，包括碗、筷子、餐盘、杯具等，消毒后擦试干净；备齐开餐前所需的调味品，醋、酱
	7.2.4.4　服务员巡视应多观察，随时为宾客提供服务，如添加酒水、餐巾纸，更换骨碟、撤空盘、空瓶等，急时清理并保持

	7.2.5　火锅服务
	7.2.5.1　宜采用每人每火锅的服务模式。使用大锅服务模式时，应为火锅专门设置防烫的公勺、公筷，不应重复使用火锅底
	7.2.5.2　使用醇基燃料（如酒精等）时，应在没有明火的情况下添加燃料。使用炭火或煤气时，应从正规渠道购买相关产品
	7.2.5.3　经营食用菌火锅的，应对购入的原材料进行安全确认，存在以下情况时不应采用：
	7.2.5.4　供餐服务过程中，应为每个餐桌配备计时器，并由服务员守候在餐桌旁，定期对投入火锅中菌类进行翻动，保证食
	7.2.5.5　经营结束后，应将餐余垃圾集中后交由专业机构处理，没有餐余垃圾专业处理机构的地区，应将餐余垃圾中的汤汁

	7.2.6　外卖服务
	7.2.6.1　外卖打包应执行SB/T 11070的相关规定，与外卖服务平台合作提供外卖服务的企业，应与外卖服务的平
	7.2.6.2　送餐人员应保持个人卫生。外卖箱（包）应保持清洁，并定期消毒。使用符合食品安全规定的容器、包装材料盛放
	7.2.6.3　高危易腐食品应冷藏配送，并与热食类食品分开存放。宜在食品盛放容器或者包装上，标注食品加工制作时间和食
	7.2.6.4　从烧熟至食用的间隔时间（食用时限）应符合以下要求，烧熟后2 h，食品的中心温度保持在60 ℃以上（热
	7.2.6.5　使用一次性容器、餐饮具的，应选用符合GB/T 18006.1要求的可降解材料制成的容器、餐饮具。鼓励
	7.2.6.6　外卖餐饮店应对食品盛放容器或者包装用一次性招贴或无毒胶带进行封签，并在餐盒明显位置对收货时封签被破坏




	附　录　A （资料性附录）绿色餐饮基本要求
	A.1　从业人员培训管理要求
	A.1.1　餐饮服务从业人员包括新参加工作和临时参加工作的餐饮服务从业人员应经过培训、考核合格后，方可从事餐饮服
	A.1.2　食品安全管理人员应制订从业人员食品安全教育和培训计划，组织各部门负责人和从业人员参加各种上岗前及在职
	A.1.3　食品安全教育和培训应针对每个食品加工操作岗位分别进行，内容应包括食品安全法律、法规、规范、标准和食品
	A.1.4　培训方式以集中讲授与自学相结合，定期考核，不合格者待考试合格后再上岗。生产经营人员培训应包括生产经营
	A.1.5　建立餐饮服务从业人员食品安全知识培训档案，将培训时间、培训内容、考核结果记录归档，以备查验。

	A.2　从业人员管理要求
	A.2.1　凡在本单位从事直接为顾客服务的所有餐饮工作人员（包括厨师、服务员、洗碗工、采购员、库管员、管理员、餐
	A.2.2　新参加或临时参加工作的人员，应经健康检查，取得健康证明后方可参加工作。餐饮从业人员每年至少进行一次健
	A.2.3　凡患有痢疾、伤寒、病毒性肝炎等消化道传染病，活动性肺结核，化脓性或者渗出性皮肤病以及其他有碍食品安全
	A.2.4　从业人员有发热、腹泻、皮肤伤口或感染、咽部炎症等有碍食品安全病症的，应立即脱离工作岗位，待查明原因并
	A.2.5　食品安全管理员要及时对在本单位餐饮从业人员进行登记造册，建立从业人员健康档案，组织从业人员每年定期到
	A.2.6　从业人员应具有良好的从业习惯，并做到：
	A.2.7　食品安全管理员和部门经理要随时掌握从业人员的健康状况，并对其健康证明进行定期检查。
	A.2.8　从业人员健康证明应随身佩带（携带）或交主管部门统一保存，以备检查。

	A.3　从业人员个人卫生管理要求
	A.3.1　从业人员应保持良好个人卫生，操作时应穿戴清洁的工作服、工作帽，头发不应外露，不应留长指甲，涂指甲油，
	A.3.2　从业人员操作前手部应洗净，操作时应保持清洁。接触直接入口食品时，手部还应进行消毒。
	A.3.3　接触直接入口食品的操作人员在有下列情形时应洗手：
	A.3.4　非接触直接入口食品的操作人员，在有下列情形时应洗手：
	A.3.5　专间操作人员进入专间时应再次更换专间内专用工作衣帽并佩戴一次性口罩，操作前双手严格进行清洗消毒，操作
	A.3.6　个人衣物及私人物品不应带入食品处理区。
	A.3.7　不应在食品处理区内吸烟、饮食或从事其它可能污染食品的行为。
	A.3.8　进入食品处理区的非加工操作人员，应符合现场操作人员卫生要求。

	A.4　从业人员工作服管理要求
	A.4.1　所有从业人员上班时间应统一着单位配发的工作服。个人不应擅自改变工作服式样。
	A.4.2　工作服（包括衣、帽、口罩）宜用白色或浅色布料制作，专间工作服宜从颜色或式样上予以区分。
	A.4.3　工作服应定期更换，保持清洁。接触直接入口食品的从业人员的工作服应每天更换。
	A.4.4　从业人员上厕所前应在食品处理区内脱去工作服。
	A.4.5　待清洗的工作服应远离食品处理区。
	A.4.6　每名从业人员不应少于2套工作服。

	A.5　食品进货查验记录管理要求
	A.5.1　指定经培训合格的专（兼）职人员负责食品、食品添加剂及食品相关产品采购索证索票、进货查验和采购记录。专
	A.5.2　采购食品、食品添加剂及食品相关产品，应当到证照齐全的食品生产经营单位或批发市场采购，并应当索取、留存
	A.5.3　从生产加工单位或生产基地直接采购时，应当查验、索取并留存加盖有供货方公章的许可证、营业执照和产品合格
	A.5.4　从流通经营单位（商场、超市、批发零售市场等）批量或长期采购时，应当查验并留存加盖有公章的营业执照和食
	A.5.5　从流通经营单位（商场、超市、批发零售市场等）少量或临时采购时，应当确认其是否有营业执照和食品流通许可
	A.5.6　从农贸市场采购的，应当索取并留存市场管理部门或经营户出具的加盖公章（或签字）的购物凭证；从个体工商户
	A.5.7　从食品流通经营单位（商场、超市、批发零售市场等）和农贸市场采购畜禽肉类的，应当查验动物产品检疫合格证
	A.5.8　采购乳制品的，应当查验、索取并留存供货方盖章（或签字）的许可证、营业执照、产品合格证明文件复印件。
	A.5.9　批量采购进口食品、食品添加剂的，应当索取口岸进口食品法定检验机构出具的与所购食品、食品添加剂相同批次
	A.5.10　采购集中消毒企业供应的餐饮具的，应当查验、索取并留存集中消毒企业盖章（或签字）的营业执照复印件、盖章
	A.5.11　食品、食品添加剂及食品相关产品采购入库前，餐饮服务提供者应当查验所购产品外包装、包装标识是否符合规定
	A.5.12　按产品类别或供应商、进货时间顺序整理、妥善保管索取的相关证照、产品合格证明文件和进货记录，不应涂改、

	A.6　食品贮存管理要求
	A.6.1　门窗、四壁完整，不漏雨，地面用不渗水无毒材料铺石，应安装纱门、纱窗、防鼠网、挡鼠板，库内保持通风、干
	A.6.2　贮存场所、容器、工具和设备应当安全、无害，保持清洁，防鼠、防虫、防蝇、防蟑螂设施完好，不应存放有毒、
	A.6.3　食品和非食品（不会导致食品污染的食品容器、包装材料、工具等物品除外）库房应分开设置。同一库房内贮存不
	A.6.4　食品应当分类、分架存放，距离墙壁、地面均应≥10 cm，并定期检查，使用应遵循先进先出的原则，变质和
	A.6.5　冷藏、冷冻柜（库）应有明显区分标识，设置可正确指示温度的温度计，定期除霜（不应超过1 cm）、清洁和
	A.6.6　冷藏、冷冻贮存应做到原料、半成品、成品严格分开，植物性食品、动物性食品和水产品分类摆放。不应将食品堆
	A.6.7　散装食品应盛装于容器内，气味易挥发原料应使用单独的容器密闭保存，在贮存位置标明食品的名称、生产日期、
	A.6.8　除冷库外的库房应有良好的通风、防潮设施。

	A.7　食品添加剂管理要求
	A.7.1　专店购买
	A.7.2　专账记录
	A.7.2.1　建立食品添加剂专用采购台账。食品添加剂入库应当如实记录食品添加剂的名称、规格、数量、生产单位、生产批
	A.7.2.2　建立食品添加剂专用使用台账。食品添加剂出库使用应当如实记录食品添加剂的名称、数量、用途、称量方式、时

	A.7.3　专区存放
	A.7.4　专器称量
	A.7.5　专人负责
	A.7.5.1　由专（兼）职人员负责食品添加剂采购。采购人员应当掌握餐饮服务食品安全法律和相关食品添加剂安全相关知识
	A.7.5.2　食品安全管理员、厨师长应定期检查食品添加剂采购、索证索票、台账记录、贮存及使用等情况。
	A.7.5.3　食品添加剂专用采购台账、使用台账以及索取的相关证照、产品检验合格证明等要妥善保管，不应涂改、伪造，保


	A.8　粗加工切配餐饮安全管理要求
	A.8.1　加工前应认真检查待加工食品，发现有腐败变质迹象或者其他感官性状异常的，不应加工和使用。
	A.8.2　不应将活禽放置于店内，也不应在店内进行活禽宰杀。食品原料在使用前应洗净，动物性食品、植物性食品、水产
	A.8.3　植物性食品原料要按“一择、二洗、三切”的顺序操作，彻底浸泡清洗干净，做到无泥沙、杂草、烂叶。
	A.8.4　食品原料的加工和存放要在相应位置进行，不应混放和交叉使用，加工动物性食品、植物性食品、水产品的操作台
	A.8.5　切配好的半成品应避免污染，与原料分开存放，并应根据性质分类存放。已盛装食品的容器不应直接置于地上。
	A.8.6　切配好的食品应在规定时间内使用。易腐烂变质食品应尽量缩短在常温下的存放时间，加工后应及时使用或冷藏。
	A.8.7　加工结束应及时拖清地面，水池、操作台、工用具、容器及所用机械设备清洗干净，定位存放，做到刀不锈、板不
	A.8.8　在专用洗拖布池或洗拖布桶内涮洗拖布，不应在加工清洗食品原料的水池内清洗拖布。

	A.9　精加工间管理要求
	A.9.1　待烹调食品应分类分架存放，不应直接落地存放，不应上下叠放，货架应有隔板或容器，以防止上层滴水流向下层
	A.9.2　需要熟制加工的大块食品，特别是肉、禽、鱼等切块大小应适宜，以防止里生外熟
	A.9.3　加工后的待售食品应放置于配餐间，不应直接放置在地上，不应与半成品、原料食品、代加工食品混放，半成品应
	A.9.4　食品烹饪后至出售前一半不超过2小时，若超过2小时，则应在高于60 ℃或低于10 ℃的环境下存放。
	A.9.5　装熟食的容器应专用，严禁生熟容器混用，容器使用后应有清洗、消毒、保洁措施。
	A.9.6　食品添加剂的使用应符合卫生要求和卫生管理办法的规定，严禁使用不符合卫生要求和标准的添加剂，如工业用色

	A.10　烹调加工餐饮安全管理要求
	A.10.1　烹调前应认真检查待加工食品，发现有腐败变质或者其他感官性状异常的，不应进行烹调加工。用水水质应符合《
	A.10.2　需要熟制加工的食品应当烧熟煮透，其加工时食品中心温度应不低于70 ℃。油炸食品要防止外焦里生，油炸食
	A.10.3　使用的食品添加剂应符合《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760）的要求，应严格按照标
	A.10.4　烹调后至食用前需要较长时间（超过60 min）存放的食品，应当在高于60 ℃或低于10 ℃的条件下存
	A.10.5　隔餐隔夜熟制品、外购熟食品应在食用前充分加热煮透。不应将回收后的食品经加工后再次销售。
	A.10.6　用于原料、半成品、成品的各种工具、容器标识明显，分开使用，定位存放，保持清洁。加工后的直接入口食品要
	A.10.7　灶台、抹布要随时清洗，保持干净。不用抹布擦拭已消毒的碗碟，滴在碟边的汤汁用消毒布擦净。按规定处理废弃
	A.10.8　工作结束后，调料品加盖，工具、用具洗刷干净，定位存放；灶上、灶下地面清洗冲刷干净，不留残渣、油污，不

	A.11　库房管理要求
	A.11.1　主食、副食分库房存放，食品与非食品不能混放，食品仓库内不应存放有毒有害物品，不应存放个人物品和杂物。
	A.11.2　仓库内要定期清扫，保持仓库、货架清洁卫生，经常开窗或用机械通风设备通风，保持干燥。
	A.11.3　做好食品数量、质量合格证明或检疫证明的检查验收工作。腐烂变质、发霉生虫、有毒有害、掺杂掺假、质量不新
	A.11.4　做好食品数量、质量入库登记，做到先进先出，易坏先用。
	A.11.5　食品按类别、品种分架、隔墙、离地整齐摆放，散装食品及原料储存容器加盖密封，同时经常检查，防止霉变。
	A.11.6　肉类、水产品、禽蛋等易腐食品应分别冷藏贮存。用于保存食品的冷藏设备，应贴有明显标识并有温度显示装置。
	A.11.7　冷冻设备定期化霜，保持霜薄(覆盖范围不大于结霜部位的1/3，厚度不超过1 cm)、气足。
	A.11.8　经常检查食品质量，及时发现和处理变质、超过保质期限的食品。
	A.11.9　做好防鼠、防蝇、防蟑螂工作，安装符合要求的挡鼠板；不应在仓库内抽烟。

	A.12　加工经营场所卫生管理要求
	A.12.1　厨房内外环境整洁，上、下水道通畅，地面无水。废弃物盛放容器应密闭，外观清洁；设置能盛装一个餐次垃圾的
	A.12.2　应定期进行除虫灭害工作，防止害虫孳生。除虫灭害工作不能在食品加工操作时进行，实施时对各种食品（包括原
	A.12.3　使用杀虫剂进行除虫灭害，应由专人按照规定的使用方法进行；使用时不应污染食品、食品接触面及包装材料，使
	A.12.4　发现老鼠、蟑螂及其他有害害虫应即时杀灭。发现鼠洞、蟑螂滋生穴应即时投药、清理，并用硬质材料进行封堵。
	A.12.5　三防设施有效：纱门、纱窗或门帘、金属防鼠板、防鼠隔栅等设施，能有效起到防蝇防鼠、防尘作用。
	A.12.6　废弃油脂应由专业的公司回收，并应与该公司签订写有废弃油脂不能用于食品加工的合同。

	A.13　专间卫生管理要求
	A.13.1　工作人员要注意个人卫生，严格洗手消毒，穿戴整洁的工作衣帽，戴口罩和一次性手套。
	A.13.2　认真检查食品质量，发现提供的食品可疑或者感官性异常，立即撤换并做出相应的处理。
	A.13.3　传递食品用专用的食品工具，专用工具消毒后才能使用，定位存放。
	A.13.4　配餐前要打开紫外线灯进行消毒30分钟，然后对配餐台进行消毒。
	A.13.5　工作结束后，清理配餐间卫生，要确保配餐台无油渍、污渍、残渍，地面清理卫生，紫外线灯消毒30分钟。
	A.13.6　配餐间按专间要求进行管理，要做到“五专”（专用房间、专人制作、专用工具容器、专用冷藏设施、专用洗手设

	A.14　面点加工餐饮安全管理要求
	A.14.1　加工前应认真检查各种食品原料，发现有腐败变质或者其他感官性状异常的，不应进行加工。
	A.14.2　未用完的点心馅料、半成品，应冷冻或冷藏，并在规定存放期限内使用。
	A.14.3　各种工具、用具、容器生熟分开使用，用后清洗干净，定位存放。各种熟食面点改刀要在专用的熟食板上进行，不
	A.14.4　当餐未用完的面点，应妥善保存，糕点存放在专用柜内，水分含量较高的含奶、蛋的点心应当在10 ℃以下或6
	A.14.5　使用的食品添加剂应符合《食品添加剂使用卫生标准》，应严格按照标识上标注的使用范围、使用量和使用方法使
	A.14.6　各种食品加工用具、设备如：面板、面案、容器、绞肉机、馒头机、豆浆机、和面机、面条机等，用后及时清洗干
	A.14.7　加工结束后及时清理面点加工场所，做到地面无污物、残渣，用具、设备清洁。各种容器、用具、刀具等清洗干净

	A.15　食品留样管理要求
	A.15.1　学校食堂、集体食堂、集体用餐配送单位、重大活动餐饮服务和超过100人的一次性聚餐，应对食品进行留样，
	A.15.2　留样的采集和保管应有专人负责，配备经消毒的专用取样工用具和样品存放的专用冷藏箱。食品留样冰箱为专用设
	A.15.3　留样的食品样品应采集在操作过程中或加工终止时的样品，不应特殊制作。
	A.15.4　原则上留样食品应包括所有加工制作的食品成品，其它情况可根据需要由监管部门或餐饮服务提供者自行决定留样
	A.15.5　留样食品应按品种分别盛放于清洗消毒后的密闭专用容器内，防止样品之间污染；在冷藏条件下存放48 h以上
	A.15.6　留样食品取样不应被污染，贴好食品标签，待留样食品冷却后，放入专用冷藏箱内，并做好留样记录，包括留样日
	A.15.7　一旦发生食物中毒或疑似食物中毒事故，应及时提供留样样品，配合监管部门进行调查处理，不应影响或干扰事故

	A.16　餐饮具清洗消毒保洁管理要求
	A.16.1　配置专用的餐饮具清洗、消毒、保洁区域(或专间)及设备，清洗消毒设备设施的大小和数量应能满足需要。洗消
	A.16.2　餐具回收、运送、清洗消毒、保洁、使用应走固定的通道与入出口，餐具清洗消毒时应在洗消区（间）进行，不应
	A.16.3　餐饮具清洗消毒水池应专用，应与食品原料、清洁用具及接触非直接入口食品的工具、容器清洗水池分开，并在水
	A.16.4　配置专人进行餐具清洗消毒，操作人员应当保持良好的卫生习惯，在上岗时穿戴整洁的工作衣帽，清洗消毒时应戴
	A.16.5　接触直接入口食品的餐饮具使用前应洗净并消毒，不应使用未经清洗、消毒的餐饮具。不应重复使用一次性餐饮具
	A.16.6　餐饮具做到当餐回收，当餐清洗消毒，不应隔顿、隔夜。对每餐未使用或接触未消毒物品的餐具，必须收回洗碗间
	A.16.7　没有专用洗碗设备的，应优先使用餐具专用消毒柜，特殊原因及不能进行热力消毒（煮沸、蒸汽、烤箱）的餐具，
	A.16.8　消毒后的餐饮具表面光洁、无油渍、无水渍、无异味、无泡沫、无不溶性附着物，符合《食品安全国家标准 消毒
	A.16.9　消毒后的餐饮具及时放入保洁柜密闭保存备用。盛放消毒餐饮具的保洁柜要有明显标记，保洁柜应当定期清洗，保
	A.16.10　采购使用集中消毒企业供应的餐饮具，应当查验其经营资质，索取营业执照复印件、每批次消毒合格凭证；其清洗
	A.16.11　洗刷消毒结束，及时清理地面、水池卫生，及时处理泔水桶，做到地面无积水，池内无残渣、泔水桶内外清洁，锁
	A.16.12　定期检查消毒设备、设施是否处于良好状态，采用化学消毒的应定时测量有效消毒浓度。
	A.16.13　行政总厨或厨师长应每天检查餐具消毒流程执行情况，不应减少任何环节，并指定专人做好餐饮具清洗消毒及检查

	A.17　食品用设备设施管理要求
	A.17.1　食品处理区应按照原料进入、原料处理、半成品加工、成品供应的流程合理布局设备、设施，防止在操作中产生交
	A.17.2　配备与食品品种、数量相适应的消毒、更衣、盥洗、采光、照明、通风、防腐、防尘、防蝇、防鼠、防虫、洗涤以
	A.17.3　有效消除老鼠、蟑螂、苍蝇及其他有害昆虫及其孳生条件。加工与用餐场所（所有出入口），设置纱门、纱窗、门
	A.17.4　配置方便使用的从业人员洗手设施，附近设有相应清洗、消毒用品、干手设施和洗手消毒方法标示。宜采用脚踏式
	A.17.5　食品处理区应采用机械排风、空调等设施，保持良好通风，及时排除潮湿和污浊空气。
	A.17.6　用于加工、贮存食品的工用具、容器或包装材料和设备应当符合食品安全标准，无异味、耐腐蚀、不易发霉。食品
	A.17.7　各功能区和食品原料、半成品、成品操作台、刀具、砧板等工用具，应分开定位存放使用，并有明显标识。
	A.17.8　贮存、运输食品，应具有符合保证食品安全所需要求的设备、设施，配备专用车辆和密闭容器，远程运输食品须使
	A.17.9　应当定期维护食品加工、贮存、陈列、消毒、保洁、保温、冷藏、冷冻等设备与设施，校验计量器具，及时清理清
	A.17.10　用于食品加工操作的设备、设施不应用作与食品加工无关的用途。

	A.18　餐厅食品安全管理要求
	A.18.1　保持餐厅环境整洁。纱窗、纱门、纱罩、门帘、风幕、灭蝇灯等设施运转正常，鼠、蝇、蟑螂、蚊子密度不应超过
	A.18.2　应使用消毒后的餐饮具，未经消毒的餐饮具不应摆台上桌。做好台面调料、牙签、台布、餐巾、餐具等清洁卫生工
	A.18.3　供顾客自取的调料，应当符合相应的食品卫生标准和要求。并做到及时更换，防止过期、霉变。
	A.18.4　摆台后或有顾客就餐时不应清扫地面，餐具摆台超过当次就餐时间尚未使用的应收回保洁。
	A.18.5　端菜时手指不应接触食品，分菜工具不接触客人餐具。
	A.18.6　取冰块时应用工具，不用时应悬挂或放置于消毒水内。制冰机用水应经过净化处理。
	A.18.7　客人用的小毛巾，应及时回收清洗消毒，最好使用一次性消毒毛巾。
	A.18.8　刀、叉、茶杯、酒杯等不应用台布或抹布擦拭。
	A.18.9　食品上桌距开餐时间不超过2小时。
	A.18.10　当发现或被顾客告知所提供的食品确有感官性状异常或可疑变质时，应立即撤换该食品，并同时告知有关备餐人员
	A.18.11　备餐柜内不应放置与开餐无关的物品及个人用品。工作结束后及时做好台面、地面等的清扫整理工作。

	A.19　餐厅卫生管理要求
	A.19.1　点菜厅、包间要保持整洁，餐具摆台后或顾客就餐时不应清扫地面。餐具摆台超过当次就餐时间尚未使用的要回收
	A.19.2　发现或被顾客告知所提供的食品确有感官性状异常或变质时，餐厅服务人员应当立即撤换该食品，并同时告知有关
	A.19.3　销售直接入口食品要使用专用工具。专用工具要消毒后使用，定位存放。要做到货款分开，防止污染。
	A.19.4　供顾客自取得调味品要符合相应食品卫生标准和要求。
	A.19.5　应使用消毒后的餐饮具，未经消毒的餐饮具不应摆台上桌。
	A.19.6　及时做好台面调料、牙签、餐巾、茶水杯具等清洁消毒工作。
	A.19.7　端菜时手指不接触食品，分餐工具不接触顾客餐具，递小毛巾用夹具，用后及时收回清洗消毒，用过的餐饮具及时
	A.19.8　工作结束后，做好台面、桌椅及地面的清扫工作，保持整洁卫生。

	A.20　废弃食用油脂管理要求
	A.20.1　本制度所称废弃物食用油脂包括在生产、经营过程中产生的食物残余、食品加工肥料、废弃食用油脂（包括不可再
	A.20.2　制定本制度的目的是防止以废弃食用油脂为原料生产加工的产品进入餐饮消费和食品生产流通市场。
	A.20.3　本单位废弃食用油脂管理坚持减量化、资源化、无害化的原则，实行统一收集运输、集中定点处置制度。倡导通过
	A.20.4　本单位产生的废弃食用油脂由生产部门进行处理，建立产生台账，真实、完整记录废弃食用油脂产生数量、去向等
	A.20.5　本单位处理废弃食用油脂应当遵守以下规定：
	A.20.6　本单位处理废弃食用油脂过程中，禁止从事下列活动：

	A.21　餐厨废弃物处置管理要求
	A.21.1　餐饮服务单位应与餐厨废弃物收集、运输服务企业签订餐厨废弃物收集、运输经营协议。
	A.21.2　安排专人负责餐厨废弃物的处置、收运、台账管理工作。
	A.21.3　餐厨废弃物分类放置，做到日产日清。
	A.21.4　禁止乱倒、乱堆餐厨废弃物，禁止将餐厨废弃物直接排入公共水域或倒入公共厕所和生活垃圾收集设施。
	A.21.5　废弃物应当实行密闭化运输，运输设备和容器应当具有餐厨废弃物标识，整洁完好，运输中不应泄露、撒落。
	A.21.6　禁止将餐厨废弃物交给未经相关部门许可或备案的餐厨废弃物收运、处置单位或个人处置；
	A.21.7　不应用未经无害化处理的餐厨废弃物喂养畜禽。
	A.21.8　建立餐厨废弃物产生、收运、处置台账，详细记录餐厨废弃物的种类、数量、去向、用途等情况，并定期向食品药
	A.21.9　发现餐饮服务环节违法违规处置餐厨废弃物的，应在第一时间向当地食品药品监督管理部门或环保部门举报。
	A.21.10　企业负责人应实时监测废弃物的处置管理，并对处置行为负责。

	A.22　食品安全检查管理要求
	A.22.1　依照法律、法规和食品安全标准从事餐饮服务活动，采取有效管理措施，保证食品安全，按照许可范围依法经营，
	A.22.2　建立本单位食品安全管理组织机构，配备专职或者兼职经过培训合格的食品安全管理员，对餐饮服务全过程实施内
	A.22.3　食品安全管理员须认真按照职责要求，组织落实管理人员和从业人员食品安全知识培训、员工健康管理、索证索票
	A.22.4　制订定期或不定期食品安全检查计划，采取全面检查、抽查与自查相结合的形式，实行层层监管，主要检查各项制
	A.22.5　食品安全管理员每天在操作加工时段至少进行一次食品安全检查，检查各岗位是否有违反制度的情况，发现问题，
	A.22.6　各岗位负责人、主管人员要服从食品安全管理员检查指导，每天开展岗位或部门自查，及时发现和纠正从业人员违
	A.22.7　食品安全管理员每周1 次～2 次对各环节进行全面现场检查，发现问题及时反馈，并提出限期改进意见，做好
	A.22.8　检查中发现的同一类问题经两次指出仍未改进的，按本单位有关规定处理。
	A.22.9　各种检查结果记录归档备查。

	A.23　食品卫生综合检查要求
	A.23.1　制定定期或不定期卫生检查计划，将全面检查与抽查、问查相结合，主要检查各项制度的贯彻落实情况。
	A.23.2　各餐饮部位的主管负责涉及本部位的各项卫生管理制度的落实，每天在操作加工时段至少检查一次卫生，检查各岗
	A.23.3　厨师及各岗负责人、主管要跟随检查、指导，严格从业人员卫生操作程序，逐步养成良好的个人卫生习惯和卫生操
	A.23.4　单位卫生管理组织及卫生管理员每周1--2次对各餐饮部位进行全面现场检查，同时检查各部位的自查记录，对
	A.23.5　检查中发现的同一类问题经两次提出仍未改进的，按有关规定处理，情节严重的交卫生监督部门按有关法律法规处

	A.24　食品安全管理员要求
	A.24.1　配合食品药品监督管理部门对本单位餐饮食品安全进行监督检查，并如实提供有关情况。 
	A.24.2　定期协助组织本单位从业人员进行食品安全法律法规和食品安全知识培训。　
	A.24.3　制定本单位食品安全管理制度及岗位责任制度，并对执行情况进行督促检查。　
	A.24.4　检查餐饮服务环节中的食品安全状况并记录，对检查中发现的不符合要求的行为及时制止并提出处理意见。　
	A.24.5　对食品安全检验工作进行管理。　
	A.24.6　对本餐饮服务单位从业人员进行健康管理，督促患有有碍食品安全疾病和病症的人员调离相关岗位。　
	A.24.7　建立健全餐饮服务单位食品安全管理档案，保存各种检查记录。　
	A.24.8　所在餐饮服务单位发生疑似食物中毒和食品污染事故时，协助单位及时报告卫生及食品药品监督管理部门，采取措
	A.24.9　协助所在餐饮服务单位定期向食品药品监督管理部门上交本单位的餐饮服务环节食品安全综合自查报告。
	A.24.10　承担与保证餐饮服务食品安全有关的其他管理工作。

	A.25　食品安全检查要求
	A.26　食品添加剂和调味料公示管理要求
	A.26.1　需要公示的食品添加剂和调味料包括：加工过程中使用的所有食品添加剂，酱油、醋、盐、八角等各种香料。
	A.26.2　需要公示的食品添加剂和调味料基本信息包括：品名、生产厂家、生产许可证编号、供货单位等。
	A.26.3　公示的基本信息要与实际使用的食品添加剂和调味料相符，不应提供虚假信息误导消费者。使用的食品添加剂和调
	A.26.4　采购的食品添加剂和调味料要专店采购、专账记录、专区存放、专器称量、专人负责，并按照有效期使用。严禁采
	A.26.5　公示栏应按照规定悬挂，便于公众了解相关信息。公示栏格式见表A.1（可根据需要添加表格长度）。
	A.26.6　餐饮服务食品安全承诺书

	A.27　餐具及低值易耗品控制及管理
	A.27.1　采购与管理
	A.27.1.1　低值易耗品由餐饮部根据经营实际以采购价格和可回收程度确定明细，餐饮部所有的餐具、低值易耗品，统一由财
	A.27.1.2　餐饮部按各餐厅、酒吧、厨房餐具、宴会的最低使用量配足餐具（由各部门提供详细数字），各餐厅、厨房根据实
	A.27.1.3　各部门负责人及厨师长要了解餐厅、厨房餐具的使用数量及日常破损状况，对破损较大的餐具和厨房用具应提出降
	A.27.1.4　各餐厅、厨房在有大型宴会时，在本部门餐具不足的情况下填写借货单向库管员暂时借用，宴会结束后负责归还给
	A.27.1.5　餐饮部部建立的瓷器、不锈钢餐用具、金器、银器、玻璃器皿等其它消耗品的管理和控制制度各部门均应执行。

	A.27.2　盘点
	A.27.2.1　根据餐厅的营业情况，各部门每月底对餐饮用具进行盘点，餐厅、厨房须做好盘点前的准备工作，配合财务部盘点
	A.27.2.2　各部门对所查之餐具进行汇总，经餐厅、厨房确认后将盘点结果上报财务部，各部门负责人均须参加盘点工作。财

	A.27.3　破损的管理和控制
	A.27.3.1　各餐区的楼面，厨房及洗碗间分设一个破损箱，并由各部门指定专人负责餐具的破损管理。
	A.27.3.2　各餐区、厨房发生餐具破损时，由部门指定的餐具负责人（宜为餐厅或厨房的领班）当场清点数量，填写餐具破损
	A.27.3.3　财务部洗碗工在清洗过程中发现有破损应即时通知餐饮部领班，领班须与餐具的使用的负责人确认签字。
	A.27.3.4　餐饮部所有人员均不应将破损餐具自行丢入垃圾桶内，对检查出的问题进行登记并反馈至餐饮部，餐厅部经理有权
	A.27.3.5　每周一次对各部门的破损餐具进行回收和统计，并计算出每个部门的周破损率，在餐饮部所有部门经理参加的例会
	A.27.3.6　每月盘点后，餐具的破损数量按月由餐饮部汇总并写出损失数量、金额。一式二份，并报餐饮部、财务部各一份，
	A.27.3.7　餐厅部负责人应了解所有餐具的使用量和库存量，根据经营需要适时向采购部提出采购计划。 

	A.27.4　破损率的制定
	A.27.5　破损申报的工作程序
	A.27.5.1　破损率超出0.3%，将由责任部门赔付超出部分的金额。财务部按餐具破损登记册计算出赔付总额，由部门经理
	A.27.5.2　由餐饮部按各餐区营业额的报损率制作餐具报损表（超出营业额报损率各餐区自行赔付）并核对无误后送餐饮部审
	A.27.5.3　物品申报清单交财务部，由财务部核对，餐饮部将破损餐具送到指定地点，由餐饮部和财务部指定人员共同将报损

	A.27.6　餐具及低值易耗品的申购
	A.27.6.1　餐饮部所有物品的申购（不包括食品、酒水）都应经过财务部审批。
	A.27.6.2　使用部门将所需采购的物品填好申购单后交库管人员，库管人员应在核查仓库确认无此类用具（品）并签字后，将

	A.27.7　餐具及低值易耗品的管理
	A.27.7.1　餐厅使用的餐具及物品应专册进行登记管理，易耗品要按计划领发，对于可更换物品，要严格实行以旧换新。做好
	A.27.7.2　各餐区、厨房的餐具互借时，须登记互借手续并当天借当天还，做到领班天天检查，并定期对员工培训，增强员工
	A.27.7.3　严禁员工将餐具挪做它用，如撬东西或临时作为螺丝刀等，对于员工因工作失误或操作不当造成的破损，由员工按
	A.27.7.4　遇大型宴会，餐具及物品领用操作程序：


	A.28　厨房设备的使用与管理
	A.28.1　应严格按照设备操作规程操作，使用完毕后应清理干净，并且存放在指定位置。
	A.28.2　厨房设备应由专人负责，如出现故障，及时找专人维修，切不可私自拆卸；如设备故障由人为原因造成，维修所需

	A.29　餐厅布草的使用和管理
	A.29.1　餐厅指派专人负责管理餐厅的台布、口布和毛巾等布草类用品。
	A.29.2　任何布草类的用品未经上级同意，不应挪做它用，如有违反处以2倍或以上的罚款。
	A.29.3　所有报损的布草经审批报损后，餐厅根据实际需要，交于管家部布草房做报损标记（便于与餐厅正常使用的区分）
	A.29.4　客人赔偿标准为：进货价格X2=赔偿价格；员工赔偿标准为：进货价格=赔偿价格。

	A.30　卫生用品管理
	A.30.1　消毒小毛巾由各餐区分别统一管理、用后回收，再由或餐厅统一交出清洗，交出和领用时应清查数量并做好记录，
	A.30.2　正餐的餐巾纸有偿提供，经营小吃的提供给宾客的餐巾纸每个顾客不多于两张，可同时提供餐巾纸的有偿服务。
	A.30.3　洗手液、厕用卫生纸应根据使用情况及时补充，并提醒宾客节约使用。


	附　录　B（资料性附录）食品安全事故和消防安全事故应急处置预案
	B.1　领导小组
	B.2　应急处置程序
	B.2.1　及时报告
	B.2.1.1　发生食品安全事故后，有关人员立即向食品安全事故应急处置领导小组报告；立即停止生产经营活动，封存导致或
	B.2.1.2　自事故发生之时起2小时内向所在地县级人民政府卫生部门（联系电话：          ）和食品药品监督

	B.2.2　立即抢救
	B.2.3　保护现场
	B.2.4　配合调查

	B.3　事故责任追究
	B.4　餐厅消防安全事故应急处置预案
	B.4.1　组织机构设置
	B.4.1.1　本店消防队队长：店长。
	B.4.1.2　副队长：厨师长、前厅主管、后厨主管、各小组组长。
	B.4.1.3　本餐厅灭火和应急疏散工作由灭火行动组、报警组、疏散引导组、接车组、救护组组成。

	B.4.2　灭火行动组 
	B.4.2.1　组长：(厨师长)。
	B.4.2.2　组员：负责本餐厅的一般初级火灾的扑救工作。
	B.4.2.3　主要职责：

	B.4.3　报警组
	B.4.3.1　组长、 组员：负责报警、各部门联络与协调。
	B.4.3.2　主要职责：拨打119和120，快速与消防部门以及医治救助单位取得联系，引导消防人员和设施进入火灾现场

	B.4.4　疏散引导组 
	B.4.5　接车组 
	B.4.5.1　组长、成员：负责在报警后的消防车辆和救助车辆的接引工作。
	B.4.5.2　主要职责：报警组报警后，接车组迅速部署各路口的车辆接引人员，提前做好行进路线的疏通工作，在消防车辆或

	B.4.6　救护组 
	B.4.6.1　组长、成员：负责火灾时伤员早期救助工作，医疗救护车辆到达后的情况介绍和伤员转移等后勤保障工作。
	B.4.6.2　主要职责：掌握基本的急救方法，接待疏散组从现场疏散出来的各类伤员的早期救助，要求随时备有急救药箱，急


	B.5　报警程序
	B.5.1　报警组根据火灾现场及时与消防小组组长联系，一经受命报警，要求及时、准确、不慌张。
	B.5.2　拨打“119”或“120”时要语言清晰、吐字清楚，准确报告：火点、起火原因、火势大小、人员伤亡情况、
	B.5.3　报警后依然随时保持通话通道的畅通，以便及时与消防部门、救助部门联系。

	B.6　应急疏散的措施与组织程序
	B.6.1　为使灭火和应急疏散预案顺利进行，店消防小组应加强日常性检查，确保消防通道畅通。
	B.6.2　出入口有明显标志，消防通道及安全门不能锁闭，疏散路线有明显的引导图例。 
	B.6.3　火灾发生时，各小组人员要应迅速赶赴火场，按预案执行各项工作。
	B.6.4　疏散路线尽量简捷，安全出口的利用要平均。
	B.6.5　疏散引导组工作人员要分工明确，统一指挥。

	B.7　扑救一般初级火灾的程序和措施
	B.7.1　当火灾发生时要沉着冷静，立即查明火源，迅速关闭着火部位的电源和燃气总阀，应根据实际情况采用适宜的方法
	B.7.2　对于能立即扑灭的火灾要抓住时机，迅速扑灭。对于不能立即扑灭的火灾，要坚持“先控制，后扑灭”的原则，先
	B.7.3　迅速发出紧急警报，组织人员疏散，火场如有人员受到围困，要坚持“先救人，后救火”的原则，立即部署组织人
	B.7.4　火灾扑救要服从火场临时指挥员的统一指挥，分工明确，密切配合，坚持“先重点，后一般”的原则。当消防人员

	B.8　通信联络，安全防护救护的程序和措施
	B.8.1　所有参加灭火与应急疏散工作的小组长和各级成员均需打开通信工具，确保通讯畅通，服从通信联络组长的调遣。
	B.8.2　接到火灾通知，各小组成员迅速在店门口集结待命。
	B.8.3　接到火灾报告，在迅速通知本店人员外，要及时向上级管理部门通报情况，并通知疏散人员。

	B.9　火灾后有关行动
	B.9.1　组织仍滞留在各种建筑物内的所有人员撤离。
	B.9.2　迅速关闭、切断输电、燃气、供水系统（应急照明系统除外），仔细查找各种明火，并进行处置，防止滋生其它灾
	B.9.3　迅速开展以抢救人员为主要内容的现场救护工作，及时将受伤人员转移并送至附近救护站抢救。
	B.9.4　加强对人员、重要设备、重要物品的救护和保护，加强巡逻，防止各类犯罪活动。
	B.9.5　积极协助公安消防部门调查火灾原因，落实“三不放过”原则，处理火灾事故。
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	D.1.1　卫生间的清洁主要包括地面、墙面、门窗、天花板、隔板(隔墙)、卫生洁具及其他室内设施等，卫生间有专人负
	D.1.2　判断卫生间洁净的标准如下：

	D.2　清洁类型
	D.2.1　常规清洁
	D.2.1.1　常规清洁主要为地面的清扫、卫生洁具清洁、用具以及易污染部位擦洗等。应于每日开业前进行一次常规清洁，营
	D.2.1.2　常规清洁时，使用含有效氯250 mg/L～500 mg/L的含氯消毒剂对所有门把手、插销、冲水按钮、
	D.2.1.3　常规清洁应遵循“从左到右、从上到下、从里到外”的原则依次进行，单个器具的清洁，应按先内后外再对各附件

	D.2.2　全面清洁

	D.3　其他事项 
	D.3.1　清洁瓷器时不应使用碱性清洁剂，也不应使用坚硬的工具。 
	D.3.2　应保持卫生间设施完好、标志醒目，上下水道畅通，无跑冒、滴、漏现象，如有损坏应及时维修或更换。卫生洁具
	D.3.3　清洁作业时，在作业区摆放载有“正在清洁，请稍后”“正在清洁，当心滑跌”等信息的提示牌。



